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A missao vinicola do syndicato agricola
de Guimaraes

EM sido constante pensamento da diveccio do syndicato

aubier um typo commercial do vinho do concelho, visto
fue a sua vantajosa apresentagio nos mereados internos e
externos depende d'essa unificaciio o do aperfeiconmento o
fubrico, unico modo de se salientarem as brilhantes qualida~
des que possue, e que os vicios do actual processo de yinifi-
cagdio empanam,

O estudo dos nossos vinhes e o ensino dos melhores pro=
cessos para os produzir isentos de defeitvs, acceitaveis ao
constmmidor de vinhos de pasto, ligeiros, saborosos o agra-
daveis, impunham-se como a base sobre que deviam assentar
os esforgos dos vinicultores; mas tal missio =6 podin ser con-
finda a quem alliasse a vastos conhecimentos theoricos a pri=
tica atwrada ¢ conscienciosa,

Foi este 0 motivo que impulsionou a direecin a officiar
& benemerita commissiio central promotora do eommercio o
vinhos e azcites, rogando-lhe enviasse nm delegado  para
aquelle estudo e ensino.

Como o pedido foi acolhido mostra-o a vinda do ex,m®
snr. A. Batalha Reis, cavalheiro justamente considerndo no
paiz e no estrangeiro como wenologo distinetissimo; s. ex.® fof
encarregado de na presente vindima proceder aos ensaios de
vinificaciio, dos quaes havia de vesultar o conhecimento do
valor das diversax castas de vides entre nos cultivadas, para
ge firmar sobre dados seguros a conservacio das boas, a eli-
minagho dag mds e a adopeio de outras que possam fornecer
elementos novos, a proporeiio em que essas castas tem de
entrar na formigio do typo commereial, e, finalmente, a pras
tica dos processos de viuificagho mais apropriados para attin-
giv este resultado e mais accommodados i pequena eulturn
predominante n'esta regiio.

Chegon o snr. Batalha Reis a esta eidade no dia 14 do
corrente, acompanhado pelo sen ajudante 0 ex.™ snr. Fran-
eiseo Ao Liua, cavalhieiro que reune & maior modestia o
maior mereciviento, prineipiando n'esse mesmo dia os traba-
lhos pela dosagem do assuear das principaes castas, seguin-
do=2¢ o preparo das vasilhas e utensilios, e por ultimo as di-
versas operagdes do fabrico do vinho, trabalhos que o sor.
Lima executava eom admiravel precisio zob a constante di-
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yeeeio do Hlustre wenologo, que os acompanhava de oxplicas
voes, verdadeiro enrso de @nologia.

A adega do syndicato esteve sempre muito concorrida
de sorios ¢ pessoas estranhas & associaglio, que seguiamn com
assidnidade e attenglio as operagdes vinicolas e as ligdes do
subio professor.

Fez-sc vinha ‘das seguintes castas : vinhfio, borracal,
azal, espadeivo, doee, todas tintas, e esganinho on  esgana-
vin, branca, preparandosse de cada casta duas amostras, uma
Ja curtimenta com engago e ontra da curtimenta desengagada,
preparando-se tambem amostras do borragal ¢ de vinhdio mis-
turadas 1wy proporgiio normal, por serem estas castas as mais
vultivadas, Ensaiaram-se as leveduras seleccionadas e fize-
vunsse ontras experiencins. Nio esqueeen a modesta agua-pé.

Quando nos venha & mio o relatorio que o sur. Batalha
Leis tieon de apresentar ao ministerio das obras publicas,
pranserevelso-hemos n'esta Hevista para que 08 nossos. conso-
¢ios tenhum conhecimento mais minucioso das operagdes ¢
vxperiencias realisadas.

Nfio terminaram, como ¢ natural, os trabalhos d'esta
missdo vinicols, porque s6 mais tarde, quando volte 2 esty

lor de cada nmma das amostras, se estudard e fard o lote, se
formmed o typo commiercial, que tem de servie de norma aos
Javeadores uas proximas plantagdes e nas futuras colheitas,

A piza operou-sc parte com esmagador e purte a peés, e
ux bagagos furam expremidos  com prensa Mabille, evidens
¢landosse as vantagens do uso d'estes apparelhos, que tem
apenas o contra de o sen custo estar acima da aleada da
maioria das bolsas. A sua adopgiio so pode ser obra de asso-
cingiio dos lavradores para os adquivivem e empregarem em
commmn, on do syndieato emprestando-os mediante retribui
Lo,

E, por incidente, consignamos aqui o vota de que o nos
bre Ministro das Obras Publicas, a quem Guimaries deve
estn missio vinico'n e outros velevantes servieos d@ agriculs
tura coneellin, empreste ao svndicato a alfaia vinicola indis.
pensavel a uma agricultura aperfeiconda, para uso do gyndi-
cato @ para instrueglo dos socios e vinicultores do concelho,

Como se va da singela resenha quo temos feito, o illus-
tre delegado do governo emupriu o pluno que a si tinha pro-
posto e que transerevemos, com a devida venia, da primorosa

cidade o sar. Batalha Reis, se effectuard o julgamento do va- ‘,i'
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Revista Vinicola publicada no a0 Commercio do  Portow de
93 do corrente :

<0 programma & singelo e simples: visa elle, em primeito logar, ao estudoe
e nprerru,uu do valor effectivo de cnda nma das  castas empregadas aqui na
constituigio do vinho, e, conjunctamente, na escolha do processo mais natural
e adequido a preparar o uvae obter della um vinho sdlido, agradayel e pros
prio a satisfazer as regulares exigencias dos consumidores, gquer elles sejam  do
paiz, quer estrangeiros ¢ desconhecedores dos nossos habitos e nsos nucionaes,

«N'um paiz como Portugal onde, no peral d'elle, se accentua um clima
yuente e creador de prande producedo de assncar nas uvas, em prejuiso. manis
festo da parte acidula natural e proprin nos vinhos bebedores e saborosos, deve
ger grande ¢ esperangoso o futuro do vinho do Minho, onde todas as condis
¢oes de solo e clima auxiliam a producciio de vinhos mais ou mends acidulos,
mias passuidores todos de uma agulha propria-e agradavel & maiorin dos  pala-
dares. : .

«No dmtanto, esses vinhos siio vidados em grande parte por fabricos con+
trarios © pouco cuidados, e & frequente o encontrar-se implantado  nos  vinhos
do Minho um verdor earacteristico e exaggerado muitns vezes, que leva a dar a
esses vinhos, com uma certa rarlioy a classificagiio de verdes.

+Ora, ¢ preciso ndo confundir o acidulo maior on menor, (ue um excesso
de tartaro pode fixar no vinho, com o acerbo desagradavel e impossivel de to-
lerar, muitas veezes, que o verdoengo do engaco e rebolo constituido por  bagos
duros e verdes, communicam fatalmente a0 vinho, que fermenta de companhin
com estes dous inimigos do agrado ¢ valor a que teem direito o8 vinhos do
Minho.

«D'este modo impdem-se naturalmente duas cousas ao tragar o estudo d'ess
tes vinhos,

«A primeira & indubitavelmente apnrar, e traduzir em factos irrecusaveis,
o vilor e defeitos que possuenias diversas castas, que formam a base dos  vi-
nhos d’esta ou aquella Joealidade do Minho,

«Desse estudo, das fermentacdes isoladas de chdir uma das castas, ¢ mais
ainda da prova dos vinhos resultantes d'ellas, conclue-se com seguratign a sua
relativa ruindade ou valia, e d'aqui se passa i sentenca que pode tanto prescre-
ver o exlerminio da casta, como marcar, com exactidiio; o modo como clln hes
neficia o vinho, ¢ a proporeiio em que deverd entrar no lote,

«A segunda illagio sobre o methodo de fabrico mais conducente o realisar
um bom typo de vinho de pasto, dependeri, naturalmente, do confronto feito
sobre 0 producto derivado dos differentes systemas emprepados,

«Este trabalho preparatorio ndo @ filho de duvidas que eu tenha: sobre as
causas gie viciam muitos vinhos do’ Minho, nem da incerteza que possa fazer-
me vacillar dcercn dos meiosa empregar para, de vez, conduzir o fabrico dos
vinhos desta regiio ao unico caminho que Thes pade dar o brilho ¢ a  acceita-
o que merecein.

«Nada d'isso. O estado do engaco da uva na oceasifio da apanha, a pre-
senga do: rebolo nn formentagiio, o wso: do lagar de pedra it piza e curtimenta,
2 mit conservagin das vazilhas qua devem srimazenat o vinhoy o falta de trasfe-
g0s Do qll.!tirrh proprias, ¢ mil circumstancias gque pmle‘r:in ser - insignificantes
de per &i, mas que teem prande importancia no resultado final, explicam  clara-
mente os motivos por que o vinho e apresenta muitas veges travoso em ex-
cesso, e indicim com toda a facilidade os correctivos a introduzir ¢ recommen-
dar na feitoria do vinho de Guimaries, para que elle sutisiaga por conipleto ao
fim qué tem a preencher,
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Mus d'essa maneira, poderiam parecer authoritariss e caprichosas as infos
vaghes que urge fazer, e ci terel que propir, ¢ que comegarfio desde a apanhs,
e seguirio por todos os trabalhos de vindima, fabrico e eonservaciio do vinho;
© nilo aconteceri o mesmo, nio poderd haver a menor reluctancia em - acceitar
as indicagees que os fuclos comprovarem, desde que essas indicacdes partam
naturalmente no espirito de todos do confronto feito entre o systema usado e
aquelles que a bou pritica aponta coma mais apropriados a affectuar 0 aparta-
mento do que constitne nm bom vinho, de tudo que o pide viciar e prejudicar
nai sna justa ¢ merecida aprecinglion

«Quer dizer ; & preciso jocirar os clementos gue formam hoje o vinho de
Guimardes, para isolar a boi semente, que ha seguramente n'estes vinhos, das
ruins companhias que enodonm este saboroso ¢ fino producto.

Iistiio, pois; estabelecidas varias oxperiencias, que devem jogar com o
wethodo que mais geralmente aqui ¢ empregado, na cortimenta do vinho; sio
as seus resultados gue davio ensejo a que possa da sua apreciagio pritica sa-
hir, por ultimo, approvado sem favor nem resetva, o systema de fabrico que
deveri ser adoptado por todos os viticultores, que  precisarem  tirar um lucro
werto e remunerndor da cultura da vinha e consequents: feitoria do vinho.

«Nestas experiencins figura tambem o emprego de leveduras sel seeionas
das, que nio podia deixar de ser chamado i@ barvas
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ILYCEU DE GUIMARAES

A eRevista Agricolar saida o lycen de Guimnriies.

Poueo a pouco vae este municipio reunindo as institni-
¢des de cnsino indispensaveis ao seu progresso.

Assim como d eseola indostrial se segnin o iastituto an-
nexo i Collegiada da Oliveira, a este o lyceu nacional, ¢
indispensavel que agora venha a escola elementar de agrienl-
tura pratica.

Profunda gratidie ¢ devida aos cavalheivos que tanto
temn contribuido para o levantamento do nivel intellectual dos
povos d'este concetho.

Como representante da agricultura de Guimariies o syn-
tieato fiuz votos, e votos od mais ardentes ¢ cordeaes, purque
it classe agricola se estenda o beneficio da instruceio espe-
cial que s0 wna eseola agricoln pode ministrar.

A nossa agricultura s pode attingir o maximo dn pro-
ducciio, e portanto o maximo dos beneficios, sendo instruida,
Agricultura adiantada =6 a pode ter um pove instruido na
theoria e na pratiea agricola.

.
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Todas as elasses socines procuram ailinglr o progresgos
a agricola nio pode ser privada da sua parte de instruceao.
sem a qual todo o progresso lhe ¢ negado.

Confiamos na protecello dos nossos consoclos de vali-
mento, e sobre tudo no do nosso illustre socio honorario, o
ex." sor. conselheiro Campos Henriques, que tantas demons-
tragdes tem dado de quanto aprecia a agricultura em geral,
e em ¢special a de nosso eoncelho.

A. Motta Prego.
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MATTOS, LENHAS E HERVAS

S mattos, lenhas e hervas sao inquestionavelmente uns

dos principaes elementos da vida agricola; nio obstan-
te, porém, a sua importancia, é tal o atrazo da maior parte
dos agricultores, que diminuem consideravelmente este ren-
dimento, por ndo fazerem os cortes quando os devem fazer,
resultando-lhes do atrazo um grande prejuiso.

MATTOS.—Entendem muites lavradores que a de-
mora nos cortes, deixando o matto quatro annos ou mais
sem o cortar, lhes da mais auspicioso rendimento, e ficam
satisfeitos quando, em logar de 50 carros, lhes entram 100
nos quinteiros; ndo attendendo a que, se os cortassem de
dois annos, em vez de quatro, e tivessem cada vez os ditos
50 carros, eram 0s mesmos 100, que adiantavam a estru-
macdo das terras, e conseguintemente a colheita do fructo,
e que a quantidade do estrume era muito maior e melhor
a qualidade, porque o matto miudo da mais e melhor es-
trume, visto que sendo velho converte-se em lenha, mais
propria para o fogo do que para adubo das terras, ¢ sb
metade serve para o fim desejado, porque os paus grossos,
seccos e sem rama nem vigo algum, nunca chegam a ser
estrume; dando-se ainda a circumstancia de a demora no
corte fazer seccar a sépa do matto e assim lentamente se
vio destruindo.

Sendo, como é, a fermentagio um dos principaes
agentes para a boa qualidade do estrume, e sendo neces-
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sario para ella se operar que o matto seja empilhado verde
¢ até humido sendo possivel, succede, ao contrario, que o
maior numero dos nossos lavradores tem o pessimo costu-
me de o deixar seccar no monte, recolhendo-o aos guin-
teiros completamente mirrado,

O resultado d'esta errada pratica ¢ o matto desfazer-
se, ficando o melhor, que é o mais miudo, no monte, enio
fermentar de prompto nos guinteiros, por falta de verdura,
tornando morosa a sua decomposicio e deficiente a com-
posicdo do estrume pela ausencia dos necessarios gazes,
privando-o assim dos principaes elementos nutritivos para
a vida das plantas.

LLENHAS.—Observa-se em uma grande parte dos ter-
renos incultos grandes arvoredos, aos quaes quasi se pdde
dar o nome de mattas virgens, que nio dao rendimento
algum em lenhas, podendo, alids, dal-o consideravel, e tam-
bem pouco diio em bolota, ndo s6 porque em poucos an-
nos ha abundancia d’este fructo, mas porque, nao sendo em
propriedades muradas, é sempre roubado.

Acresce a isto ainda o prejuiso da inutilidade dos ter-

renos, que niao produzem matto em consequencia da som-
bra, que em alguns sitios é compacta. O erro, pois, de se
nio cortar a lenha na idade de 6 a 8 annos de corte a
corte, d4 em resultado um "grande prejuiso ao agricultor,
porque estd escasseando, e paga-se por bom dinheiro. Deve
sim poupar-se ao corte as lenhas dos carvalhos que sir-
vam para travejamentos, pois que a estes nunca se déve
cortar as cordas.

HERVAS.—Se o0s nossos lavradores conhecessem
bem o prejuiso que soffrem com a demora no corte das
hervas, deixando-as acamar ou cahir, e conservar assim
por muito tempo, de certo ndo o faziam, porque, n'este es-
tado, alem dos poucos cortes que dao, podendo dar mui-
tos e de mais prestimo nutritivo ao gado, adquirem mau
cheiro, por estar a parte cahida em contacto com a terra,
e quasi sempre coberta d'agua, e o gado nio a come. Se,
pelo contrario, se cortarem frequentemente, e quando es-
tdo capazes de cortar, ndo so dao mais cortes, como deixa-
mos dito, mas concorrem poderosamente para a engorda
‘dos animaes, e interesse de seus donos.

Alem do que fica exposto, ha ainda outro grande in-
conveniente, talvez o maior, na errada pratica, a que no0s
referimos, ¢ é que da herva cahida e melada, em quasi es-
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tado de putrefacio, resnlta ficar a terra enfezada, e pio
produzir bom milhe, principalmente nas terras succetiveis
aos ataques da bicha amarella,

Povoa de Lanhoso. Brancisco M. M. d Oliveiva:
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A ROMAZEIRA

& romanos transportaram a romfzeira de Carthago, sua
patria, para a Ttalin. Depois a sua cultura estendeun se pela
Europa meridional, e a romiizeira generalisou-se ji como ar-
vore fructifera, j4 como planta de sebes de grande solidez,
j& como arvore ornamental.

O fructo consiste na romd, e a parte comestivel ¢ a pol-
pa que reveste cada semente.

A polpa come-se temperada com assucar, regada com
agua de flor de laranja, vinho fino ou liebr. Tambem d'ella
se faz doce.

Na Persia ha umna variedade interessantissima, cujo fru-
cto nfo tem sementes, compondo-se a massa sémente da pol-

.pa agradavel, que se encontra na romdzeira comuitn.

Ignoramos se jid estd introdozida na Europa.

A romfizeira vegeta bem em Portugal, e seus fructos
amadurecem completamente mesmo na parte norte do paiz.

Gosta de terras substanciacs de consistencia media, em-
bora se desenvolva e produza nas mais seceas. S0 teme a de-
masiada humidade. Para seus fructos attingirem a perfeigio,
reclama adubaclio e regas.

Multiplica-se de sementeira, por enxerto nas bravas, por
mergulhia ou alporque, por estaca e pelos rebentos enraiza-
dos. Estes rebentos brotam em grande numero do collo da
raiz, pelo que é necessario que todos osannos se cortem para
nfio enfraquecerem a arvore.

As romils nfio podem conservar-se na “arvore até ‘com-
pleta maturacio, porque, com a alternativa do sol e da chuva
outonigos fendem e deterioram-se; a querer se conserval-os
assim, & preciso resguardal-os do sol, bastando dobrar os ra-
mos para o interior da arvore para que ella mesma os en-
sombre.
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As romils podem ser conservadas freseas e siis até ao
meio da inverno. Colhem-se em tempo de sol, ao qual se
deixam expostas um dia de um lado, outro dia do outro; em-
brulham se em papel pardo, e assentam-se ds camadas de ro-
mis e camadas de areia do rio bem secea e lavada, dentro
de uma talha nova, que se tampa e se guards em logar on
aposento de temperatura constante de # 8 a 10%¢, sem luz e
gecen.

Horteldio.
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SULPHURADOR E SULPHURAGAO

E’ a sulphuragio uma operagiio vinieola cujo fim cousiste
em conservar os vinhos e as vasilhas livres da ac¢lo dos fer-
mentos, que azedam, toldam e estragnin aquelles, ou enchem
estas e bolores, de man saibo ete.

A pratica d'esta operagiio é tio simples, que qualquer
individuo a faz s6 com uma ligeira explicagio, pois se limita
a deitar n'um prato interior do -'l]lp:ll‘i’.”m uma pequena por
¢lo de enxofre, melhor flor de enxofre, a chegar-lhe lume, a
tampar o apparelho, a deixar aberta a pequena corrediga lu-
teral para a passagem do ar que alimenta o fogo, a introdu-
zir na vazilha o tubo por onde o fumo do enxofre, que ¢
mais denso que o ar, desce, e a esperar que a vazilha se en-
cha, o que se conhece quando o funo sae pelo buraen :snrp-
rior da mesma, ¢ finalmente a retirar o apparelho e apagal-o.
para o que basta interceptar a passagem do ar descendo a
corrediga lateral.

O sulphurador é um pequeno e barato apparellio de fo-
lha, que, por se encontrar 4 venda n'esta cidade e em todas
as terras, crémol-o, nos dispensa da sna descripgio.

O fumo do enxofre ¢ o acido sulphuroso, que pela sua
propriedade de absorver o oxigenio do ar impede que vivam
cs fermentos, ou se criem, porque a vida d'estes microorga-
nismos é impossivel n'um meio privado de oxigenio.

A snlphuragfio, como todas as cousas boas d'este mundo,
péde fazer mal se for applicada fira de proposito.

Por exemplo : nflo devem sulphurar-se as vazilhas lava-
das com agna sem estarem bem enxutas; ndo deve sulphu-

|
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rar-se 0 vinho quando esteja em fermentaclio latente, como
estd desde que se envazilha até ao dezembro ou janeiro.
Estando as vazilhas attestadas ¢ eseusada a sulphura-
¢ilo.
E’ optimo, indispensavel mesmo sulphurar as vazilhas
em que se expede vinho para os paizes quentes, como a
Africa ou o Brazil.

Para conservar vinho que estd em consummo e evitar
que azede, é que a sulphuragio é recommendada; o vinho
flo cor trahe nenhum gosto nem cheiro a enxofre ou ao0s seus
productos; deve n'estas eircumstancias sulphurar-se de vez

em guando.

Motta Prego.

—————— —
CORRESPONDENCIA

Concluiram-se as vindimas n’estes sitios. O vinho ¢ de
rimeira qualidade. A quantidade é inferior & da ultima co-
heita. Em geral os vinhos sfio menos encorpados, porque o

vinhdo falhou muito, e como é bem sabido, é esta casta a que
mais intensa cér dd ao vinho,

As uvas attingiram sufficiente maturaglo, e; para prova,
vou dar-The a nota de ensaios glencometricos feitos em algu-
mas castas, sentindo agora que occupagdes de maior valor me
nfio permittissem ampliar a outras a dosagem do assucar.

Nanhio sy, St 120 10

Esganinho ou esgana-ci® 21°

VOB oo ooy ehTors o A s vt o e

Tinto francez. e o 128,

Paga dividag. .o, -« 70 16%

Borragal.vvi cise v, 19%

—Agradego a remessa das leveduras, que appliquei o
melhor que me foi possivel. Lembra-se que me mandou Boy-
gonha ? Se nilo me engano, creio que o resultado foi esplen-
dido. Os lavradores que provaram o vinho ignorando comple-
tamente que eu tivesse langado alguma cousa na curtimenta,
achavam-lhe um gosto e nm aroma que lhes tornava o vinho
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desconhecido. Algnus promptificavar se a empregar tambere
as leveduras, e se o nflo fizeram foi porque ”[I.HH nio pude
dispensar.

Veremos, passado algum tempo mais, se sou vietima de
alguma illusfio, ou se effectivamente o vinho tem as gnalida-
des que se me affigurou encontrar-lhe,

—Tentei o desengace das uvas mas s6 em metade, Es-
tou convencide de que o desengace total ¢ operaciio utilis-
sima, ¢ nllo a fiz, por medo, pois ndlo se rompem de um ins-
tante para o outro velhos habitos. Realmente que pode wmn
cangago verde como ervas introduzir de util no vinho ?

Estou ancioso por saber os resultados dos ensaios que o
snr. Batalha Reis estd fazendo n'essa cidade, para na futura
colheita por elles me regular, porque a pratica que tio dis-
tincto cenolego aconselhar, tem o duplo canho de saber e da
exXperineia.

—E a proposito louve o syndicato agricola de Guima-
riies pela iniciativa que a vinda do sor. Batalba Reis coroou.
Louvo e felicito-me, porque, contiguos como sfo 0s concelhos
de Guimaries e Lanhoso, as boas praticas n'um adoptadas
hilo de ter cabimento inteiro no outro. O meu desejo & que
os nossos agricultores, a nflo formarem tambem um syndi-
cato, se liguem com os agricultores vimaranenses para
que a esphera d’aquella associaglo abranja tambem este con-
celho. Fallando sé de vinhos, ndo ¢ menos necessdria aqui,
-do que ahi, a unificaclio dos typos de vinho, podendo estes
dous concelhos apresentar nos mercados abundancia de vinho
do mesmo typo, no que si ha vantagem reciproca,

—Prosegue a colheita dos milhos, correndo-lhes o tempo
admiravelmente.

Lanhozo 25 de setembro dg 1806.

Paulus.
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INDICAGOES UTEIS

Processo para tirar as vazilhas servidas a
cor do vinho

O processo mais efficaz consiste no emprego da soda.
Destampa-se a vazilha de um lado, raspam-se as suas pa-
redes internas para tirar o sarro, e esfregam-se com uma
escova aspera,

Lava-se a wvazilha ctom agua limpa acidulada com
acido chlorydrico na proporgdo de 1 litro de acido para 20
de agua. Esta preparagiio dissolve rapidamente o sarro,
que se extrahe com uma lavagem.

Resta tirar a cor vermelha de que esta impregnada
a madeira, o que se consegue lavando muitas vezes a va-
zilha com agua, 10 litros, em que se dissolve 1 kilo de
soda; ou entfio, tampa-se a vazilha e deita-se-lhe este li-
quido, que se deixa permanecer sobre todos os pontos da
vazilha, rolando-a em todos os sentidos. Despeja-se o li-
quido sodico e lava-se a vazilha com muitas aguas.

Caracteres do pé normal do cavallo

O pé d'este solipede, para ser bom e bem feito, deve
exhibir os seguintes caracteres : volume mediano; férma
conica; inclinagiio (no lume) entre a vertical e a horisontal,
formando o eixo do casco com o solo um angulo de 43%
face externa lisa e lustrosa; superficie plantar concava; ra-
nilha pronunciadamente apparente; taldes arredondados e
abertos; lado de féra da muralha mais convexo que o de
dentro; cor do tecido corneo pardacenta ou negra; elasti-
cidade d’este perfeitamente desenvolvida.

O pé deve assentar no chiao somente pelo bordo in-
ferior da taipa e offerecer a sufficiente resistencia 4 im-
plantacio dos cravos.

{Do «Arch. Rurals n.® yde 1872)

—— e R
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VIACAO RURAL

\M dos servicos das administracdes locaes mais descu-
NAirado ndo s6 no concelho de Guimarides como em mui-
tos outros, diremos até em todo o paiz é a viacio rural,

Logares, freguezias mesmo, estio quasi bloqueadas
pela ruina dos caminhos, que ndo permittem sem perigo
as conducdes de bois e carro.

Lamentamos que, por toda a parte, tio pouco se te-
nha feito em favor da viagao rural, e tlo pouco se continue
fazendo.

E’ urgente a interferencia do estado n'este ramo da
administracao local, interferencia tio bem cabida n'este,
qguanto tem sido desastrosa em outros. Se, &4 similhanca do
que se acha legislado quanto a estradas, os corpos admi-
nistrativos fossem obrigados a incluir nos seus orcamentos
uma verba especial para viacio rural, verba a que ndo po-
desse ser dado outro destino, em pouco tempo seriam as
aldeias cortadas de bons caminhos sem que os povos sof-
fressem com isso grande encargo.

Se ha cousa para a qual os agricultores devam olhar
com attencdo e cuidado € a viacio rural. Sem bons cami-
nhos ndo sdio procurados os productos e portanto nio sio
convenientemente vendidos; tornam-se custosas as commu-
nicagnes com a sede do concelho e com as outras terras;
difficulta-se o accesso as vias ferreas; nio pdde levar-se as
feiras os generos sendo em pequenas porgdes; arruinam-se
0s animaes; compromette-se a vida d'elles e dos seus con-
ductores, quando se empregam na tracgio dos carros; a
cultura difficulta-se e amesquinha-se; e, finalmente, os pre-
dios valem muito menos do que valer podiam.

Devem bolhar, mas nio olham.

E porque ? Porque ainda ndo aprenderam a reflectir
no que mais lhes importa, a transmittir as suas reflexdes
aos visinhos e comparoachianos, a conjugar as suas vonta-
des no empenho de obter o que lhes é preciso. Irreflexio
e egoismo sdo as causas da ruina da viagio rural.

Com que auctoridade, se se unissem, os agricultores
néo fallariam aos corpos administrativos solicitando a sa-
tisfagdo de tdo imperiosa necessidade ?

Com que auctoridade niio diriam : deixem-se de des-
pezas cuja urgencia e necessidade é contestavel, e sem as
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quaes podem viver perfeitamente os moradores das povons
¢des, das villas e das cidades, e melhorem 0s nossos cami-
nhos, sem o0s quaes ndo podemos viver; suspendam essas
obras dispendiosas, que nos escandalisam, porque tendem
a satisfagdo da vaidade burgueza, ao recreio, 4o superfluo,
40 passo qne estamos privados do estrictamente necessa-
rio; gastem comnosco algum pouco do muito que lhes da-
mes para que gozem de commodidades a que temos egual
direito e de que estamos privados, porque essa concentra-
¢do de dinheiros s6 em melhoramentos nos povoados ¢ uma
extorsdo, que se nos faz, e contra o qual protestamos.

Em quanto ndo pensar, nao reflectir, se nao unir, a
classe agricola, que devia ser a primeira entre todas, serit
a ultima, a desprezada ! I triste, mas ¢ a verdade.

A nosso vér, o primeiro passo que ans corpos admi-
nistrativos cumpre dar, ¢ levantar a planta geral dos ca-
minhos ruraes, cuja conservagdo interessa ao publico; feito
isto, as camaras. construiriam e melhorariam aquelles que
se dirigissem as estradas e ligassem entre si freguezias ou
logares importantes, dando-lhes uma largura sufficiente
para & passagem de um carro com o seu conductor ao lado,
e fazendo de longe a longe desvios onde podessem cruzar
dous carros, e as parochias construiriam ou melhorariam
os outros caminhos da freguezia, que viessem dar dquelles
principaes.

D’esta forma, em breve, todas as freguezias ainda as
mais remotas ficariam ligadas com estradas por bons ca-
minhos, e as estradas seriam como os grandes rios a que
affluem os rias menorcs, os ribeiros ¢ os pequenos regos.

SR T (o
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Apontamentos para a historia do syndicato
agricola de Guimaries

11l

O primeiro seeretario da direcgio apresentou na ses-
sio de 1 de julhe d'este anno as bases para a fundagio de
uma adega social, cujo fim ¢ a guarda, a conservagio e a
venda do vinho dos socios, sob a responsabilidade do syn-
dicato pelo qne respeita & sua pureza ¢ qualidade, visando
sobre tudo & exportacdo do vinho e & sua apresentacio
nos mercados internos especialmente de Lisboa e Porte.

Estas bases ainda niio poderam ser discutidas em as-
semblea geral, ¢ ¢ natural que os trabalhos do snr. Bata-
Tha Reis as modifiguem.

Prende com este assumpto a resolncio da direccao de
conseguir uma marca sua propria para os vinhos vendidos
sob a responsabilidade do syndicate.

Dedicou a direcgii~ 5 seu zelo e cuidado na propa-
ganda deo uso, na proxima vindima, das leveduras ou fer-
mentas seleccionatlos, no intuito de methorar os vinhos
d'esta parte do paiz. Foram adoptadas as leveduras de vi-
nhos francezes mais aproximades dos nossos, segundo a
conselho de pesscas competentes : Dordeus, Borgonha,
Beaujolais, para vinho tinto ¢ Rheno para vinho branco.
Estas leveduras foram parte compradas a casa Rietsch, de
Marselha, ¢ parie 4 cata Bachofen, de Lisboa.

Empregaram as leveduras os Ex."™ Snrs." Abbade de
Villa Nova de Sande, Dr. Antonio Marques da Silva Lo-
pes, José Ribeiro Martins da Costa, Padre Antonio Pe-
reira Mendes, Padre José Maria Fiuza, Dr. José da Cunha
Sampaio, Padre Maneel Luiz Ferreira Monteiro, Jodo Lo-
pes Cardoso, Abbade de Tagilde, A, Motta Prego. Entre
os vinhos preparados para ensalo pelo snr Bat: L]ha Reis,
figura um com leveduras.
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NMercado de setembro

1896
i 15 2 (55 BRI (R ¢
GENEROS Unidade Selem- Setem-(Selem-| Selem-
| tro | bro ! Wo | B
[plo
?ﬁ‘j’a Prego | Prego | Pregn | Pregd

Trig GO0l 950 Q001 900
{lenteio D8O H80] HROF  HEO
Milho alvo To0l |00 S04 =00
Milhio branco H20] H40| &40 HAO
Milhio amarello . H00] H2O| 520 H20
PRinGoe Sas e pGu| Hat) BRop  HR0
Feijio vermelho . 120001 20001 20001 20X
Dito brance . 1000T0S011 OH08 1040
Dito aunarelle. 1OO0TO0M LOHO] TOLO
Dito rajado GO0, 920{1000] 900
Dito fradinho. 00 700 T00] TOO
Batatas 3201 320] 3200 280
Azeite. Litn | 220] 220 220, 220
Vinho. 0301 030] 0301 O30
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LEGISLACAO AGRICOLA
DECRETO DE 30 DE JUNHO DE 1896
(Fiscalisagdo da venda do leite)

Nos termos do artigo 4.° da carta de lei de 21 de maio
do corrente anno, .ei por bem decretur o seguinte :
Artigo 1.° Seja qual for a forma da offerta, ¢ prohibida

a venda de leite que nio seja puro, e em perfeito estado de
conservacio, considerando-se adulteragdes :

1." A addiglio de agua;

2. A desnataciio;

3.° A addigho de quaesquer substancias estranhas;

4. O man estado de censervagiio.

Artigo 2.8 A's pessons que venderem on expozerem &4
venda leite adulterado. ou que infringirem as disposicies do
presente regulamento, serho impostas correccionalnente mul-
tas de 5:000 a 20:000 reis.

§ 1. Quando a adulteragho do leite for feita com subs-
tancias toxicas on nocivas 4 saude do consumidor, a multa
imposta serd de 205000 reis, sem prejuiso de pena mais
grave que deva ser imposta em virtude de disposi¢io do co-
digo penal.

§ 2.° Quando o vendedor apresentar em juiso eremome-
tros que ndlo tenham sido aunthenticados nos termos do artigo
4." d'este regulamento, a multa imposta sera de 205000 reis.

Artigo 3.° As multas que se refiram a adulteracio do
leite, serdo applicadas pelo juis da comarea em que residir
o vendedor, seguin lo-se o processo cstabelecido nos artigos
seguintes,

§ unico. A's contravencdes das restantes disposighes
d'este regulamento applicar-se-ha o processo de policia cor-
receional,

Artigo 4.° O comprador que pretender certificar-se da
pureza do leite que adquirir, apresentard em um dos labora-
torios chimicos dependentes da direcgio dos servigos agrico-
las, 0s eremometros de que desejar fazer uso, acompanhados
de uni requisicio por olle assisoada, atim de alli serem ve-
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rificados e authenticados pela seguinte forma : nimeragiio em
dupla serie e apposigho da marca privativa do apresentante
¢ da marca official do laberatorio, numeragio e marcas que
serdlo gravadas por nieio do acido fluorhydrico ou de jucto
de arein, :

5 1.° Us cremometros, depois de verificados e anthenti-
cados, serfo registados em livro especial no laboratorio em
que houverem sido apresentados, reecbendo o APTeSeULine
uma copin da nota do mesmo registo.

§ 2. Quando qualquer cremometro se imutilisar, sugur-
se-ha 0 wesmo processo para o gue houver de o substituir,

§ 0.7 Qs laboratorios chimicos l]c]u:ndenms da llfj'e(_'l;ﬁu
dos servigos agricolas executario o dispusto n'este artigo. no
praso maximo de oito dias, entregando depois 0s cremome-
tros o seus donos com mnoa nota do regpectivo. registo, em
que se indigne o valor attribuido ao apparelho.

§ 4.% Serdio rejeitados os cremometios qie nio estiverem
devidamente graduados ou que se nan prestarem auma obtu-
ragio que dé garantias de inviolabilidade, @

§ 9.° Pelo servigo indicado n'este artigo, os laboratorios
cobrardio por eada eremometro & quantia de 200 reis, que
constitnird reecita eventnal do laboratorio.

§ 6." Nos mencionados laboratorios se fard o registo das
mareus de que compradores e vendedores pretenderem usar
nos sellos a applicar 4 obturagiio dos eremometros para asse-
gurar & sua inviolabilidade depois de fechados.

Artigo 5.* As amostras serfio colhidas em duplicado no
acto da compra, e na presenca do vendedor lancadas em dois
cremometros marcados com egual numero, dos quaes ficard
um em poder do eomprador e outro no do vendedor, depois
de devidamente fechados, sellados e carimbuados. O vendedor
terd o direito de appor o seu sello ou carimbo especial no
cremometro que ficar em poder do comprador. Quando o ven-
dedor nfio queira usar d'esta faculdade, o comprador poderd
authenticar a amostra na presenca de duas testemunhas, en-
volvendo o eremometro em papel consistente, devidamente
lacrado e rubricado pelas testemunlas.

§ 1.2 O vendedor serd obrigado a receber e guardar o
cremometro que pelo comprador lhe for entregue nas condi-
¢oes d'este artigo, sendo punido com multa, nos fermos do
wrtigo 2.% d'este regulamento, quando’ se recuse a recebel-o,
ou se negne a apresental-o em juiso, ou a entregal-o ao com-
prador, no caso da nio haver processo judicial.
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§ 2.° O vendedor serd responsavel para com o compra-
dor pelo valor do eremometro, que nflo restituir, no caso fi-
nal do § precedente, sendo esse valor o fixado na nota de
registo pelo competente laboratorio.

Artigo 6.° Quando pela indicagiio do eremometro, ou por
qualquer outra cirrumstancia, o comprador suspeite da pureza
do leite, fard a sna queixa perante o juiz da comarca em que
residir o vendedor no praso maximo de 48 horas depois do
acto da compra, apresentando com ella o eremometro respe-
ctivo, que deverd conservar intactos os sellos e ser acompa-
nhado da respeetiva copia da nota do registo.

§ 1.° Feita a queixa, o juiz mandard logo intimar o ven-
dedor, para que apresente immediatamente no tribunal o cre-
mometro correspondente, que deverd tambem conservar inta-
ctos os sellos,

& 2.° Reeebidos o8 dois eremometros e verificada a au-
thenticidade, o juiz procederd 4 sua cowmpara¢io. Se forem
concordantes as indicacies de ambos, e abaixo do limite pre-
visto, procederd, sem perda de tempo, 4 imposiciio da multa
nos termos do artigo 2.° d'este regulamento.

§ 5.° Serd imposta a multa se o vendedor nin apresen-
tar o cremometro em seu poder no praso de dois dias depois
la fntimacio, on se o apresentar com signaes de ter sido
aberto on viciados os sellos.

§ 4.° Se no acto da intimaclio o vendedor confessar a
fraude e se apresentar dentro do praso de dois dias a requi-
sitar a guia para pagamento da multa, serd dizpensado das
custas.

§ 5. Se as indicacdes dos eremometros niio firem com-
cordantes ¢ a do eremometro apresentado pelo vendedor for
superior ao limite minimo, nilo serd imposta a multa e pagard
o denunciante as custas do processo,

Artigo 7.° Quando a transgressio denunciada nito se re-
fira 4 addicio de agua nem 4 desnatacho do leite, mas a
gualquer outra adulteragio que se nflo possa verificar pelo
eremometro, o juiz, logo que tenha em sen poder oz dois ere-
mometros, envial-os-ha a um dos laboratorios dependentes da
direcgiio dos servigos agricolas para que ahi sejam, com a
maior brevidade, sujeitas as amostras a uma analyse rigo-
TOEA.

Recebido o relatorio do director do laboratorio, o juiz
impord a multa se a analyse confirmar a fraude incriminada

§
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sty e nie
ou condenmard o denunciante nas cnstas do processo se o
leite for julgado puro.

§ 1.0 Quando o leite tenha de ser submettido & uma
analyse rigorosa, nos termos de § 2.¢ do artigo 2.° da carta
de lei de 21 de majo de 1896, serd indispensavel que alem
dos cremometros, sejam enviadas amostras de b decilitros
cada wma, recolhidas em garvrafas on frascos da mesma capa
eidade, sendo estes sellados ou authenticados pela forma in-
dicada no artigo 5.° d'este regulamento.

§ 2.° As despezas da analyse e quaesquer outras a que
0 pwuewu dé logar seriio addicionadas 4 multa em que for
condemuado o vendedor ou as custas a cargo do comprador.

§ 3." 5S¢ o vendedor confessar a adulteragio serd  dis-
pensada a analyse e applicar-se-ha o disposto no § 4.° do ar-
tign 6.2 dleste regulamento,

Artigo 8." Serd considerado adulterado o leite que 4
temperatura de 15° nfio accusar no eremometro 4 por cento
de nata ou creme.

Artigo 9.° A responsabilidade do vendedor cessa depois
de passado o praso para a denuncia marcado no artigo 6.°
d'este regulamento ¢ bem assim quando tenha restituido o
cremometro ao comprador, mediante requisi¢io.

Artigo 10." As multas impostas, nos termos do presente
veculamento, constituem receita do estado e serio cobradas
executivinente,

Artigo 11.* Os preceitos contidos na lei de 21 de maio
de 1896 e no presente regulamento nflo isentam os vendedo-
ves de leite, ou os eompradores, da fiscalisagiio ou inspecciio
sanitaria nos termos da legislagio geral, em materias de
adulteragiio e falsificagio e das penalidades respectivas.

Artigo 12.° Fica revogada a legislaglo em contrario.

Os mmmtms e secretarios d'estado dos neguuus ececle-
siasticos e de justica e das obras lnlbhvas commercio e in-
Justria, assim o tenham entendido e facam executar. Pago,
a0s 0 de julho de 1896.-—REl.—Antonio d’Azevedo Cas-
tello Branco.—Arthur Abozio de Campos Henriques,
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CONSULTAS

Guimardes. L. 7.

Na nossa opinifio nflo deve ter tanto trabalho com as vi-
des americanas para producgio directa.

Porque se recommendam ellas? As suas uvas tem em
geral um gosto muito desagradavel aos nossos palalares, o
seu vinho é inferior ao duas nossas castas, e nio resistem o
phyloxera.

Cultivar uma planta com faes qualidades negativas. s
tergando as nossas castas, parece-nos erro. 86 coma enrio-
sidade.

As vides americanas, que devem entrar em ponto gran-
de na cultura, siio as resistentes ao phyloxera. A nossa ponea
cxpericnoia ‘tem-nos ensinado que as mais accomodadas ao
nosso torrflo sfo as ripariag, e para o8 terrenos scecos, Do
reg.ldns as 1'l|pt*bt1 is. Os CHUXertos nes l}]’llll(‘]l‘&‘- ]pegallu t’.lph—
mamente, n'estas com mais difficuldade,

Nio 86 achamos que faz Lhem, como o afoutamos a plan-
tar americanas resistentes.

Tem. J. P,

A direcgiio do Syndicato tenciona prestar aos proprieta-
rios 0s seus servigos para a venda dos vinhos de que a quei-
ram encarvegar. Por emquanto achamos eedo, pois mal aca-
bam de colher-se. Quando quizer mande as suas  amostras.
E’ preciso que a amostra seja a média de cada lote on Zriupo
de vazilhas que queira vender. Para a tivar, extrahe de cada
p|lm umi certa pnrg'lo e"gtl#tf que reune, e d’esta sommma en-
via-nos a amostra, notando que se nlgum vinho estiver cm
tonel ¢ preciso tirar d’elle tantas porgdes quantas as pipas

A’ sua pergunta se o syadicato poderi adiantu limiwnu
por conta de producto do vinho niiv podemos responder sem
sabermos o ‘numero das pipas e a quantia de que precisa, o
se estd resolvido a depositar o vinho na adega do syndicato.
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