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O PRESENTE E O FUTURO DA VITI-
CULTURA NO MINHO

ESTUDO D’ECONOMIA RURAL

(Continuado do n.? 4)

I

No Minho, é bem sabido que a cultura da vide se fixou
economicamente ndo como exclusiva, mas sim associada a ou-
tras, sobretudo aos cereaes e forragens ; technicamente ado-
ptou a forma alta, encostando as cepas &s arvores ou esten-
dendo-as em largas ramadas horisontaes.

Esta maneira cultural parece ser a mais primitiva e a que
mais se aproxima 4 organisacio da planta, trepadeira de na-
tureza vagabunda ¢ expansive. 0 modo como ella se com-
portava no meio das florestas, estava por si mesmo a ensinar
0 agricultor quando a transportou para 0s seus Campos. Ainda
hoje no nosso continente, Cote-d’Or, Toscana, margens do
Rheno, etc., enconiram-s¢ muitas especies no estado selvatico,
subindo pelas arvores ou emmaranhadas em gebes. A vide as-
sim mais ou menos aparada, casada a arvores mais ou menos
derramadas, devia ser o primeiro ensaio cullural.

Segundo uma tradigio recolhida por Plinio (Liv. xIv, 14)
parece que no tempo de Numa ndo havia outra cultura ¢ esta
mesma ainda incipiente; pois diz que elle prohibiu aspergir
com visho a pyra funeraria por causa da raridade do liquido,
mas que permittira fazer com este as libagdcs aos deuses uma
vez que proviesse de vides podadas, para obrigar a esse tra-
halho os lavradores que o receavam pelo perigo de subir ds
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arvores. B de facto muito tempo devéra passar-se antes de se
achar a cultura baixa. Transformar um vegetal, a quem a na-
tureza tinha dado elementos para se desenvolver largamente,
n’um arbusto de fraco e pequeno crescimento, fazendo concen-
trar no cacho toda a sua vitalidade, de modo que em vez de
um fructo bravio, acido e desagradavel, viesse a produzir um
outro de succo dbce, de fino sabor e proprio a produzir uma
bebida generosa, esta transformacdo, assim como de quasi to-
das as nossas fructeiras, indica uma longa serie de tentativas
e observagdes dos antigos cullivadores. Mas quando emfim se
achou a cultura baixa, a primeira com taes ou quaes aperfei-
coamentos ficou provavelmente subsistindo ou nos sitios mais
adequados ao cultivo d’outras plantas ou onde o paladar ndo
pedia nem exigia vinhos de primeira qualidade. Todavia no
tempo de Columella j& se conheclam as duas, ambas as quaes
descreve extensamente ; a alta sobretudo, é de tal modo indi-
cada no livro v, que a descripgdo photographa exaclamenie a
viticultura hodierna do Minho. Pide affirmar-se 4 face do tex-
to do antigo escriptor que n’esta especie desde entdo nada se
tem inventado; tudo se acha alli, desde a arvore em alto fus-
te (arbusium italicum) disposia em andares (tabulata) alé &
entrepada em tres ou quatro cabegos (rumpotinus, genus or-
busti galliciy, incluindo os corddes (traduces) que passam de
uma a outra. Tal é principalmente a maneira virgiliana, ¢ ¢ a
ella que o poeta se refere, quando diz :

Semiputata Libi frondosa vitis in ulmo est.

Este modo de cultivar, remontando como acaba de vir-se
aos tempos mais antigos, tambem ndo & actualmente privati-
vo da nossa regido. Conserva-se na [talia na Lombardia, em
Franca nos departamentos dos Altos Pyrenéos, Garonne, Isere
e Saboya; ma Suissa em alguns sitios, como fvian; na Hes-
panha na Galliza. Encontra-se até na Asia central (Kashmir).

Nio possuindo os factos necessarios para formularmos a
historia do sen estabelecimento no Minho, e especialmente no
concelho de Guimardes, indicaremos comtudo que nem sempre
foi assim. O foral de D. Manoel, dado em 1517 a esta cidade,
contém a seguinte passagem ; « B Allem dos direitos atraz de-
crarados n’este foral ouvemos por bem de mandar asenfar
aquy e decrarar oulros direitos e cousas que antigamente se
levavam na dita villa segundo a justificagam que das ditas
cousas mandamos fazer — a saber... E assy o direito que se
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chama dos cariteis que he a pena que se daa aos que trazem
os cdes soltos no tempo das wvas. » Vé-se d’este texto que an-
teriormente ao tempo do foral a generalidade da cultura da
vinha devia ser em videiras baixas, alids ndo seria preciso to-
mar medidas policiaes a respeito dos cdes no tempo das wvas.
Combinando todavia as palavras que antigamente se levavam
com o assenlamento dos direitos dos cariteis, devemos inferir
que n’essa época a cultura jA se estava modificando, sem se
ter alterado completamente, pois que n’este caso seria perfei-
tamente inutil declarar a coima. Concluiremos pois em face do
texto que a viticultura baixa seria a regra normal no scculo
xv, comegando a desapparecer e a transformar-se toda em al-
ta no cecualo Xvi. A esta passagem do foral convém addicionar
a denominacgdo significativa que ainda hoje conservam muitas
parcellas de terra, como campo da vinha ou campo do bacel-
lo, quando estas duas designacdes se eliminaram completamen-
te da terminologia rural da localidade. O objecto desappareceu,
mas como das cidades mortas ficou todavia um nome na lin-
guagem popular,

Quaes seriam as causas que levaram os agricnltores a mu-
dar o seu systema cultural? Seria a necessidade de applicar a
producgdo de cereaes, em consequencia do augmento da po-
pulagdo, a terra que anteriormente occupava a vinha? Talvez
aqui, como na antiga Italia, houvesse as duas culturas, e por
causas que somos incapazes de determinar com precisdo, a
baixa succumbiu, emquanto que a outra ficou sendo a norma
cultural exclusiva, sobretudo desde a época anteriormente in-
dicada. Talvez a colonisagdo de muitas oulras terras do paiz,
onde a vide dava um succo mais saccharino e onde o chdo se
prestava menos as plantas annnaes, fosse tambem uma das
causas do abandono da cultura baixa local. Os vinhos maduros
e alcoolicos, que se produziram nas outras regides, cstabele-
ceram a moda e derrotaram os vinhos finos que o Minho de-
via produzir n'essa época, Perdeu-se emfim de tal modo a tra-
digdo, que presentemente se chiegou a duvidar se a vide cul-
tivada aqui em cepa baixa fructificaria ou se apenas daria va-
ras e folhas.

Qualquer que fosse a causa da mudanga, & certo gue esta
forma indica da parte do cultivador o desejo de produzir mui-
to e barato com sacrificio da qualidade. O vinho de enforcado
ou de embarrado ha de ser sempre inferior, quaesquer que
scjam os aperfeicoamentos com que se tente melhoral-o. Em
todos os paizes, onde se produz, é geralmente considerado
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como um producto somenos: o sen consumo nio vai além da
localidade productora: o paladar, que nio foi naldo e creado
com elle, rejeita-o. « Quando se bebem taes vinhos, dizia um
lishoeta referindo-se aos verdes do Minho, é prudente que al-
guem nos torga uma orelha, para que a dor que alli se pro-
doz nos faca esquecer o acerbo do vinho.» (Sr. A. B. Reis,
Rel. da Frp. de Lydo). Na antiguidade parece que acontecia o
mesmo. Cineas, embaixador de Pyrrhus, conta Plinio {Liv. x1v,
3), depois de admirar em Aricia ‘perto de Rowma) o desenvol-
vimento das videiras, maiores que o0s olmos, alludindo ao vi-
nho que era agrago, observou « que tinha sido justo enforcar
em tao alta cruz a mai de tal liquido.» B de facio nos climas
europeus, e especialmenle no nosso, a uva nunca pode ama-
durccer sufficientemente sem ser beneficiada pelo calor refle-
ctido, beneficio que de certo se nio pode conseguir quan-
do os cachos pendem d’uma grande altura; por ountro lado
tambem nuanca serd possivel n’este caso prestar-lhes todos
03 cuidados, que se tornam necessarios quando se trala d’'uma
bebida fina.

E todavia era um producto de primeira qualidade n’um
typo determinado e que pudesse ser recebido pelo mercado ge-
ral que o proprietario do Minho devia hoje produzir de prele-
rencia, A ma nota da regido ja ndo pode ser um obslaculo &
venda, quando for na realidade hom. Alguns annos atraz seria
assim ; hoje a sitnagiio ¢ muito dilferente : as mais famosas re-
gides vinicolas estdo, infelizmente, ou destruidas ou ameaga-
das d’uma catastrophe proxima; o consumidor sabe Lem que
de muitos vinhos classicos, apenas resta em geral nma etique-
ta que quando muito apcnas lhe poderd entreter a phantasia.
U'ma revolugdo estd imminente em todo o mundo vinicola; os
antigos centros de producgio, tendendo a desapparecer, serdo
fatalmente substitnidos por outros ; por isso 03 hons provado-
res, n&o confiando ja no diploma heraldico, que em muitos ca-
s0s pertence a ragas extinctas, procuram sobretudo um produ-
cto saboroso, delicado, fino e verdadeiramente natural, qual-
quer que scja a sua procedencia.

Demais, uma vez limitada a area de cultura, a quantidade
do vinho diminuird sem davida e portanto augmentard o seu
preco. Se presentemente se nio d4 este faclo, ¢ por causa da
negligencia da administragio geral que deisa vender impune-
mente vinhos artificines: mas desde que os viticultores e o
publico fizerem a pressio conveniente, o3 falsificadores serdo
por forca eliminados.



24

N'esta crise, que provocara a diminuigdo da producgio,
possuir um artigo que ndo pode passar as fronteiras da pro-
vincia, quando se poderia produzir outro de circulagin geral,
€ desprezar os elementos de riqueza natural e collocar-se
n'uma posicdo inferior &s outras regioes.

Se na nossa ndo houvessse nenhuma phytonosze seria de
facto imprudente alterar de qualquer modo a vilicultura actual
mas haverdo aqui jA quasi todas as molestias conhecidas €
amanha, quem sabe, alguma nova, devemos concluir que a
regido nio ¢ indemne e portanto é de vér que convém tomar
todas as precaugdes na cultura da vide, augmentando os cui-
dados ¢ melhorando o tratamento, sendo por isso necessario
procurar simultaneamente no aperfeicoamentn do producto a
recompensa do maior trabalho.

Anteriormente 4 morte dos castanheiros e ao apparccimen-
to do oidium a cultara arborescen'e tinha as maiores vania-
gens economicas. U'ma vez casado o castanbeiro, a vide {repa-
va pela arvore e enlatava-a, bastando apenas w trabalho me-
diano do lavrador. A poda era simples e geralmente biennal.
Diremos que baztava quasi unicamente colher. Arvore e vide
viviam e morriam abracadas ; wmas 4 sua morte o castanheirc
depois e ter por largos annos abundado o cuiiivador de
fructos nutritives e de vinho, dava-lhe ainda a mais preciosa
madeira de consiruccdo. Depois a cultura tornou-se mais cara
€ menos lucrativa. O homem do Minho ndo deseobriv cutra ar-
vore da mesma importancia, nem talvez nunca a descobrird.
Das que The succederam quasi todas duram muito menos, e
nenhuma the d4 fructos que valhamn as castanhas cm valor
nutritive, nem nenbuma depois de se ter sustentado no cam-
po, fertilisade & custa de tantos trabalhos e sacrificios, lhe for-
nece wna madeira que possa concorrer com ella longingua-
mente. Quando o tutor desapparece, na malor parte dos casos
¢ forca mergulhar a vide, e como esta renovacdo se faz agora
em periodos curtos, cessa amindadamente a produceds duran-
te quatre a cinro arnos pelo menos.

Em certos terrenos comtudo a vide alta terd sempre o seu
lugar e devera ter a preferencia a qualquer outro methodo
cultural, devendo-se todavia escolher a casta que mais se
preste a esta sitnagdo e condigles, tanto no ponto de vista da
produccio como da menos ma qualidade do producte. O vinho
assim produzido servird principaimente psra abasiecer o con-
sumo interno e o mercado usual que esla acoslumado a esla
especie. Em taes terrenos a vide continuaré a ser cullivada
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unicamente & borda dos campos em bardos, arvores ou rama-
das, ¢ taes sao os especialmente adaptados 4 produccio de ce-
reaes e forragens.

As terras cultivadas da regido podem dividir-se geralmente
em ftres classes, se considerarmos as suas propriedades produ-
ctivas pas culeas actuaes ; terras fundas com agua de rega e
lima; terras de boa consistencia com uma certa humidade pro-
pria ¢ de solo aravel profundo, com ou sem agua de rega; e
emfim terras sCecas, com alﬂumd ot pouca fundura de solo e
sem agua de rega. As duas primeiras classes produzem a0
vantay;cmnente coreaes ¢ forragens, que seria absurdo substi-
tuir-lhes presentemente qualquer outra cultura ; mas ndo assim
a terccira. Quando no afolhamento geralmente adoptado lhe
chega a vez dos cercaes de verdo, a producgdo lica inierla e
dependente das condigdes meteorolo"lcan de julho ¢ agosto,
Se n’este periodo de seccura atmospherica no nosso clima
véem chuvas abundantes, a producgdv ainda retribuc o seu
tanto o trabalho cultural ; mas quando estas s&o poucas ou
nullas, entde a producgio & insigaificante e o trabatho fica
sem reiribuigdo. 0s mesmos cereaes de inverno nio #i0
muito remuneradores n'estes terrcnos; a menor intemperie 03
prqudha, € as pastagens que nos intervallos se podem obter
520 180 pouco lbmmautes, que pouco alimento proporcionam
aos gados; e todavia estas terras svrribadas quando neces-
sario, e adubadas convenientemente presiar-se-hiam da me-
lhor maneira & cultura da vinha, destinada a produzir uma
bebida «‘”pe“ior

A sua drea ndo é tqo pequena como s¢ pode suppor & pri-
meira vista ; ndo havendo trabalhos estatisticos especiaes que
permitiam avalial-a com exactiddo, crémos poder calcuiur que
todos 0s casaes em regra geral ou com uma disiribuigo regu-
lar de terreuos, possuem dos ullimos uma boa quinta parie :
algons tero mais, outros menos, mas a média deverd ser
aquelia. A sva pouca fertilidade para as culturas acteacs pro-
voca uma despeza quasi perdida e portanto um desequilibrio
no rendimento do casal. Mas emquanto as plantas annuaes se
desenvolvem com difficuldade e produzem mesquinhamente,
pode notar-se como ao lado nas bordas do mesmo campo a
vide cresce, medra e se cobre de cachos. S@o estes terrcnos
que produzem o melhor vinho da propriedade ¢ é para elles
que se deve vollar a atlengdo dos proprietarios quando se re-
solverem a produzir um vinko fino,
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Ghegados a este ponto, convém assentar o que se deve en-
lender por aquella designacio que parecerd sem davida para-
doxal ao maior numero, quando se trata da nossa regido. Cha-
mamos assim, & verdade, no nosso paiz unicamente aos vi-
nhos alcoolicos, séecos, adamados ou licorosos. Todos os outros
sdo considerados como ordinarios e envolvidos n’esta denomi-
nagdo pouco idealista de vinhos de pasto. Estes ndo nos mere-
cem grande consideragio; ou sejam verdes, ou mais on menos
maduros, quer se destinem & caldeira quer ao consumo dire-
cto. A este respeito nota o Sr. A. B. Reis: «A differenca en-
tre 0s nossos vinhos e os francezes esta marcada pela diversi-
dade de tom que uns e outros apresentam. Os francezes sacri-
ficam tudo ao chamado bowquet e ao natural frescor do vinho,
103 a0 assucar e ao alcool a que aquelle di origem. As:im é
impossivel chegar a encontrarmo-nos. » (Rel. cit.).

A grande preoccupagdo da viticultura nacional tem sido, de
facto, a produecdo do alcool : hoje a opinido comeca a modif-
car-se e nao vira longe a época em que cesse toda a confu-
sdo. Assentemos desde ji que ha vinhos finos além dos alcoo-
licos, ¢ cucamos a este proposito uma das maiores anthoridades
contemporaneas, Sr. C. Ladrey que tratando da classificagdo
dos vinhos diz: « Poremos em primeiro lugar os vinhos que
se designam geralmente com o nome de vinhos de mesa, tintos
e brancos, dividindo-se em ordinarios, communs ou de consumo
corrente, e {inos ou de qualidade superior. A differanca entre
uns e outros ¢ determipada pela variedade da vide e a natu-
reza do moxto que cada casta produz. Sdo todos caracterizsados
pela desapparicdo quasi total do assucar em consequencia da
fermentacdo alcoolica que soffrem quer nas balseiras quer nas
vasilhas. » (L’art de faire le vin). N'este caso o que faz sobre-
tudo valioso o vinho é, além da maior ou menor quantidade
’alcool, o seu arranjo intimo, a justa proporcdo de todos os
seus clementos ; e tanto ou mais que aquelta subslancia, o
gosto, a clr e a elegancia que resultam d’umina grande uaan-
tidade de principios differentes. O clairet ou vinho de Bordeus,
por exemplo, cuja percentagem alcoolica é muilo inferior
em relagdo & maior parte dos vichos portuguezes, nem por
izso deixa de ser um dos mais preciosos productos.

Se considerarmos agora a viticultura nacional, crémos, ndo
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serd difficil chegar a um accordo. Uma vez que o paiz possue
zonas de climas séccos e ardentes, outras de climas LemperadOa,
mais ou menos humidos, ficaria cada uma naturalmente com a
producgdo vinicola que The ¢ propria. As primeiras com os
seus preciosos vinhos alcoolicos, as segundas com os leves,
frescos e aromaticos, lintos ou brancm, muitos dos quaes nem
tem menos valor nem occupam as refeigdes uma posicio in-
ferior.

Estabelecida assim a oinotechnia em todo o paiz, estd vis-
Lo que os typos de vinhos se reduziriam unicamente a tantos
quanlas as regides; no dia em que a cconomia rural da nagio
tenha chegado a este resultado resolvery uma das maiores dif-
ficuldades do seu commercio internarional de vinhos, acabando
com esla infinidade de qualidades, que desorientam o consu-
midor estrangeiro, que por fim nunca pode =aber bem ao cer-
to o que & o vinho portuguez ; d’onde provém que uma gran-
de parte d’elle é vendido a especuladores estrangeiros que ar-
ranjando-o convenientemente lhe ddo o typo necessario para
entrar no mercado, mas com um nome ou marca de commer-
cio que ndo é a nacional.

Estes principins terdo ap)hmgao 4 nossa provincia, que
nio deverd ficar indifferente a revolugdo vinicola que ~0 esta
operando. Prestando ao vegetal; e sobretudo emquanto durac
0 seu estado doentio, uma cultura delicada e cuidadosa, pedir-
the-ha em troca um producto fino que occupai‘l um lugar nas
exportagdes internacionaes e que ndo serd a menor nquez
dos seus campos, se 08 proprielarios a despeito de tudo nfo
persistirem em produzir um artigo para o qual estard sempre
fechado o mercado geral.

Que nas suas terras fundas ou menos convenientemente
expostas conserve a viticultura arhorescente destinada a pro-
duzir a bebida geral da localidade, a quom agrada esta espe-
cie, j4 o dissemos anteriormente : mas que nas terras ’encos-
ta, enxntas, abrigcadas e hem aquecidas por este nosso sol
peninsular, onde o milho amadurace as mais das vezes ex-
temporaneamente nos priacipios de selembro por falta de ha-
midade e excesso de calor séeco, cultive castas finas para pro-
duzir bhons vinhos de mesa, € o que nos parece de grande
vantagem no eslado presente. Assim haveria duas qualidades
de vishos. O mesmo acontece em muitos sitios, na Borgonha
por exemplo, onde os vinhos finos sdo produzidos pelos pinots
e 0s ordinarios pelos grmays. Mas sio 0s primeiros os que
lhe dao a reputagdo e fazem a sua riqueza,
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0 Minho por causa do seu verdo um pouco curlo nunca
poderd produzir vinhos ricos em alcoul; a falta de grande ca-
lor muito prolongado, e sobretudo a humidade desde fins de
setembro ou principios d’outubro nio permittem que a uva
chegue aquelle estado de extremo amadurecimento que lhe &
necessario. Mas em vez d’estes estd naluralmente disposto pa-
ra produzir os outros, que sdo sobretudo os que o mercado
geral pede em maior escala, e 0s que representam o papel
mais importante na alimentagio e emfim os que 3o mais be-
neficos ao corpo e ao espirito, segundo a phrase do dr.
Guyot.

Para estes ha aqui o calor e seccura atmospherica suffi-
cienles uma vez que se colloquem as vides em condi¢Oes
opportunas. Seria mesmo absurdo suppdr o contrario, vista a
situacdo da regido, a sua flora e as suas culturas ordinarias,
Nao tem de certo calor para transformar a uva em passa, mas
tem o sufficiente para lhe eliminar a maior parte dos acidos
livres e fornecer-lhe todos os principios necessarios & con-
textura d’'am bom virho.

Daida a cultora baixa, em climas como este o mosio tor-
na-se¢ mais igual na sua composicdo: nem excesso de glycose
e falta de fermento, nem excesso do segundo ou acidos em
demasia. Tao difficil serd produzir aqui vinhos alcoolicos, sec-
cos ou licorosos, como nos outros climas a segunda especie;
n’estes o assncar nao se desdobrando nunca convenientemente.
na fermentagdo, o vinho conserva sempre um gosto adocicado
tio desagradavel, quando se faz d’elle um uso ordinario ou
fora do lugar que lhe é apropriado.

« im Franga mesmo temos o exemplo d’isto; ndo sio 0s
vinhos do meio-dia que sdo os melhores para o typo do vi-
nho genuino de pasio. E sobretudo na regido do centro, na
Borgonha, que esses productos alcancam um equilibrio com-
pleto e distincto. Com o chamado bowguet acontece o mesme.
Nao é nos vinhos do meio-dia da Franca que esta qualidade
se avantaja maiz, 30 passo que em regifes mals temperadas
apparece nos vinhos um bowquet fresco e caracteristico. Il nao
ha Gue admirar n’estes phenomenos. O aroma é muito capri-
choso e delicado e a temperalura elevada ndo é a que mais
lhe convém... Assim os vinhos francezes iéem mais aroma
que 0s Nossos, e entre ndés sao o8 verdes os mais perfuma-
dos... A média da graduagdo dos vinhos francezes é de 13
a 18° (Gleue, Guyot). No entanto os Borgonhas téem no geral
22 a 23°» (Sr. A. B. Reis, Rel. cit.).
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As consideracdes que acabamos de fazer, d’accordo com
os principios admittidos por todos os viticultores e ¢cnolo-
gos sao conflirmadas aqui pela pratica. Experiencias proprias
n’um concelho limitrophe ao de Guimardes tem-nos demons-
trado que adoptada a cultura baixa e castas finas, o Minho
pode produzir excellentes vinhos que se aproximem ao typo
de qualquer vinho francez de grande nomeada, aprescntando
um caracter que faga lembrar o de Bordeus ou que esteja en-
tre este ¢ o de Borgonha.

E certo que durante alguns annos foi necessario ensaiar
varios processos de vinificagdo, e portanto antes que a pratica
mosirasse 0s mais convenientes, teve de sc hesitar até se de-
terminar o conjunto de operagdes que reclamava a sua natu-
reza. O ensaio glycometrico dos mostos obtidos na regido, pro-
venientes de cultura baixa e castas finas, mostrou as seguintes
denzidades tomadas com o Gleuc. Guyot: 1881, 22°; 1882,
21°; 1883, 20°3 1884, 20°. Estas densidades correspendem a
percentagens alcoolicas effectivas de t{ a 13 °/,. Sera mui-
to diiflicil, sendo impossivel excedel-as, sobretudo na grande
cultura. As condigbes climatericas ndo permiltem que a uva
adguira mails rigqueza saccharina: as chuvas e a humidade
atmospherica desde os principios d’outubro determinam antes
o apodrecimento e eliminagdo do sabor caracteristico da casta.
Tambem se a densidade subisse um pouco mais, entdo o vinho
tomaria outro caracter, que de facto ndlo pertence &4 nossa re-
giao.

Na mesma propriedade, o melhor vinho produzido em ar-
vores, mas com uma cultura bastantemente melhorada, deu
uma pereentagem alcoolica de 8 a 8,9 Y/,. Esta differengu con-
sideravel indica & primeira vista a superioridade da outra so-
bre a ultima cultura, e mostra como o liquido ficou sobre-
carrcgado de acidos, que se ndo converteram emn giycose,
como na primeira, com 4 a 5 %/, de alcool perdido.

Examinemos agora a productividade da vide em caltura
baixa. As mesmas experiencias mostram que um hectare plan-
tado com cepas de qualidades finas e regularmente ferteis na
regido, pode produzir termo médio por arno 4 pipas de ex-
celtcate vinho, que valem, preco dos dois ullimos annos,
1625000 reis ou 408500 a pipa. Supponhamos todavia que o
preco desca e venha a fixar-se em 365000 reis; aquella area
dard icdos os annos um rendimento bruto de 1445000 reis.
0 tratamento o mais cuidadoso, incluindo os adubos, segundo
o valor do trabalho na provincia, ndo excederd a 505000 reis,
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vindo portanto o rendimento liquido a contar-se por 945000 reis,
Ora a mesma extensdo cultivada em cereacs nao poderia dar
de renda mais que 30 ou 40 rasas (alqueires); tomando uma
média ou 35 rasas e calculando o prego & razdo de 500 reis,
teremos 175500 reis; as uveiras que se podem dispir em
volta d’este terreno, distanciadas a b metros aproximadamente,
dando que estejam todas bem armadas, ndo poderdo exceder
a 76, que nos bons annos produzirdo quando muito 30 almu-
des de vinho verde; deduzindo o terco para labrico, restam 20
que valerdo termo médio 188000 reis; e portanto toda a pro-
duceo n'esta hypothese regulard por 355500 reis: a differen-
¢a por hectare nunca poderd ser inferior a 583500. Um pro-
prietario que separasse para a nova cultura 2 hectares de ter-
reno menos proprio para os cercaes e forragens teria um au-
gmento de receita annual no valor de 1175000 reis. Quem co-
nhece as difficuldades com que lucla preseniemente a pequena
propriedade local, ndo duvida que este excesso seria a salva-
¢do de muitos cultivadores que saldam annualmente as suas
contas com um deficit. B se d’'um casal d’cxtensdo média pas-
sarmos a considerar uma parochia, um concelho on toda a re-
gido é facil de vér que rigneza traria aos proprietarios do Mi-
nho o novo cultivo das vides.

0 mesmo modo, como estdo hoje dispostas, dard facilmen-
te ensejo a um afolhamento sem haver necessidade de as
transportar a oulros terrenos novamente arroteados. Assim
poder-se-ha aqui realisar facilmente uma das condigdes, julga-
da sobretudo essencial por um grande numero de observado-
res. Se as vides actuaes se anguillularem ou phylloxerarem
com a intensidade notada em tanias outras zonas vinicolas,
hiypothese ja prevista por muitos homens competenies, nada
mais simples que acabar de as destruir com substancias toxi-
cas e plantar no meio dos campos, deisando o espago de res-
guardo sufficiente de maneira que as novas plantagdes fiquem
longe do alcance das raizes das doenfes. A faxa occupada por
estas voltaria 4s plantas annuaes, emquanto que aguellas iriam
encontrar no meio do campo um solo que ainda nao eshauri-
ram e porlanto contendo os principios nutritivos que lhes sdo
necessarios, Mas as novas plantagdes, provocando uma despeza
a maior, deverdo tambem produzir maior rendimento.

Nem a nova celtura diminuiria sensivelmente a produccao
cerealifera, pois que uma vez eliminados os terrenos menos
favoraveis, os outros augmentariam a producgdo pelo maior
cuidado que lhes poderia prestar o cultivador.



31

0 que torna extremamente carregados d’acidos e por-
tanto desagradaveis e fracos os vinhos de procedcncia minho-
ta, nao é nem o terreno nem a falta de calor, mas sim a ma
qua]ulade das vides e a maneira de as cultnar a grande altu-
ra, de modo que os cachos ndo podem receber a acgdo bene-
fica e necessaria do calor reflectido, como ja notamos anterior-
mente. A este defeito cultural, fundamental para se obter um
producto de qualidade superior, acresce o descuido e megli-
gencia do lavrador que mistura indiferentemenie as uvas,
qualquer que seja o seu estado ou o seu grau de matma-
¢ao.

Para se poder plOdUZiI‘ um virho fino, além do terreno_ e
clima, que convenham & \evetagao e frvcuﬁcag o da vide, s&
es*e'maes dados aquelles elementos, castas finas e uma cul
fura a( lequada Sdo estas duas condigdes que faltam absoluta-
mente na provincia. Estd averiguado por todos os viticultores,
gue as cepas ordinarias produzem sempre, qualquer que bf’Ja
0 sitio, um producto inferior,

«A qualidade da vide é a base do vinhedo, a sua glovia ou
a sua abjeccdo; o solo eleva ou abaixa sem duvida a quallda-
de do vinho, da lhe um gosto e um cunho especial, mas nic
transforma ao videiras, nem inverte nunca a ordem do seu
valor respectivo... A deqwnagdo da quinta on da propricdade
absorven a da cepa, emquanto que na realidade é esta que
domina a outra. Plante-se Chateau-Lafitte de gamay ou gonais
¢ ler-se-ha um vinho detestavel: substitvam-se por esias as
velhas castas de Clos-Vongeot e o vinho valera 50 francos a
meis ulpa Leve-se o cabernet-Sauvignon do alto Medoc, o
franc-pineau da Borgonha para a Madeira, o Cabo, Ilﬂ.spanha
Argelia ou até para Auxerre em toda a palte aqu las castas
dardu excellentes vinhos que fardo lembrar os methores bor-
deus ou o0s mais finos borgonhas: valerio mais ou menos
sem duvida porque o terreno, a exposicio, o clima, o anno e
o fabrico téem uma parte 1cal & incontestavel na Imeza ri-
gueza, gosto ¢ bouquet do liquido; mas o Gabo, a Navana a
nlauma e Auxerre recordario os bons vinhos da Borgonha e
Bordeus. » (Dr. Guyot).

Uma \u que a viticultura portugueza tem de se modificar
completamente, se quizer continuar a existir e a preduzir,
ndo deixard @’ attender na resolugao de lodas as difficul dades,
com que ja estd a bragos, mais a esta que é capital, isto 6, &

eliminago de todas as castas inferiores que povoam os seus
vinhedos n’uma confusdo exirema, conservando apenas um



numero muito limitado, as mais finas e as mais apropriadas a
cada uma das regides vinicolas.

A superioridade da producgdo por uma s6 ou por muito
poucas, das quaes uma predomine sempre, é um facto averi-
guado por todas as pessoas que se lem occupado d’esie as-
sumpto. « O Borgonha tinto ou branco, o vinho de Chablis, do
Beaunjolais, os brancos da Vourray, de Saumur, os tintos de
Bourgueil. .. sd3o produzidos por uma s6 casta. Os vinhos de
Champagne, Cotes du Rhone, Brmitage por duas: os do Medoc,
Graves, Sauterne, e todos os vinhos generosos do meio-dia
por tres ou guatro cepas quando muito, havendo sempre uma
predominante. » (C. Ladrey, Tv. de vit. et cen.).

Deixemos as videiras ordinarias para as terras de cereaes e
pastagens; para as oufras escolhamos uma ou duas proprias
para produzir vinhos finos de mesa, que possam entrar no
mercado geral. Estes vinhos ndo sendo unicamente consumi-
dos na localidade conservam sempre um prego muito elevado,
e & este que de futuro ajudard o pequeno cultivador a vencer
as difficuldades que se lhe v3o Jj& anovellando sobre o seu po-
bre casal. Toda a questdo pois n’este ponto reduz-se a encon-
trar uma ou duas variedades que se adaptem melhor ao solo e
sohretudo ao clima, e determinar depois, entre os milhares de
formas culturaes em cepa baixa, qual, considerados aquelles,
convenha de preferencia 4 casta ou castas escolhidas.

v

Mostrado experimentalmente que a ferra e clima se pres-

tam perfeitamente 4 producgdo de vinhos fines dmm typo de-
lerminado, resta examinar o conjunlo das condigdes economi-
cas da regido e avaliar se eslas se prestam & exploragio e
estal:elecimento da nova cultura.
U roncelho de Guimardes e geralmenic todo o Minho apre-
sentam-se de facto nas circumstancias as mais opportunas,
Possiie a pequena propriedade e esta condigdo ¢ quasi indis-
pensavel dexde que se trata de vingar um vegetal deente,
enfraquecido e atacado por uma grande quantidede de moles-
tias, A somma de cuidados que é necessavio dar-the, e cuida-
doz affeciuosos d’enfermeiro, nao se podem realisar, sendo
quando o lracto de terreno a cultivar é muilo restricto.

Cutra condigdo n3o menos vantajosa ¢ scr a cultura ja as-
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sociada a outras: n’este caso se a planta tiver de succumbir,
quaesguer que sejam os esforcos empregados, nunca se pora
em risco a forluna e o rendimento agricola da provincia, O
augmento de trabalho nunca poderd contrariar as demais cul-
turas, por isso que os principaes da vinha se effectbam no
tempo de repouso das outras, dando antes um emprego a0s
bragos alids desoccupados.

As culluras actnaes auxilial-a-hdo consideravelmente; por
isso que a producgdo de forragens e cereaes, permittindo a crea-
cdo de gados, e portanto a formagio d’adubos de curral, aju-
dal-a-hd3o enormemente, visto cstar verificado ¢ constatado que
os ardubos The sdo essenciacs. B certo que a industria fornece
hoje nma grande quantidade de substancias fertilisadorvas, que
theoricamente deveriam substituil-os; mas essas ndo so6 che-
gam ao nosso paiz por um preco muito elevado, como tambem
a pratica tem mostrado que o seu emprego exclusive ndo da
tdo bons resaltados, como quando se cmpregam associadas
aos adubos novmaes, formando composios, que recebam em
maior (0se os principios que rarcavam ou fallavam abseoluta-
mentie, Um todo o caso o3 adubos ordinarios sdo os que mos-
tram melhor acgdo, quando devidameate preparados ¢ applica-
dos com as necessarias convenieuciag.

Ajunte-se a todas estas consideracdes uma populagdo comn
meia aprendizagem formada, acostumada a cultivar a planta e
teremos um copjunto de circumstancias ¢ condiclos que nos
devem fazer prevér que o melhor exito coroard uwina tentativa
de reforma caltnral da vide no sentido indicado. 9 plano que
acabia de ze apresentar, desde que a pratica mosira a pos
dade 4o ser trazido & realidade, ajudard a resolver a crise, com
que em tempos, que ndo virdo lalvez muito distantes, =@ debate-
ra a propriedade do Minho. Todos sabem que os impostos de
toda a ordem a sobrecarregam de tal modo que uma boz parie
do rendimento sendo assim eliminada todos os apuos, ou ¢
proprictario terd de avgmentar a sua receila, melhovando
qualguer das suas producgdes, ou vér-se-ha obrigado a aban-
donar o cultivo de muitas terras menos productivas no :ysie-
ma presentemente seguido. [ para estas que propomos a sub-
slitaicdo das actoae: pela nova coltura da vinia, de maneira a
prodazir wm vinho fino e portanto um angmenlo de receita.

Uma veforma @’estas comtudo, por simples que parega &
primeira vista, serd longa e vacillanie e talvez ndo chegae nun-
ca a dar o resultado pedido, se ndo for dirigida por um impulse
homogeneo e se ndo obedecer a uma direccdo intelligente.

2.7 ANNO, 3

bili-



Como todas as revolugdes que entendem com a vida intima da
populagdo, é preciso que seja convenientemente estudada e
provada util e pratica antes de se iniroduzir no uso ordinario
da vida.

Desgracadamente no nosso paiz todas as questdes d’onde
podem derivar a riqueza on a miseria da nagao correm a reve-
lia, sem se ter estabelecido uma accdo, que no meio do indi-
vidualismo contemporaneo as discuta e dirija a sua resolugio.

N'esta situagio a primeira necessidade sera a organisacdo
d’uma sociedade vinicola, que se propounha fazer os estudos
praticos necessarios para melhorar e aperfeicoar a cultura e a
vinificagio do concelho. S0 uma sociedade pode emprehender
o estudo d’csta grande multiplicidade de factos sem o conhe-
cimento dos guaes nunca se poderd chegar desafugadamente a
um resultado apreciavel.

0 estabelecimento primeiro d’um horto experimental onde
se cultivazsem muitas caslas finas, com diversos systemas de
poda e cultura, o conhecimento da fertilidade de cada uma, e
do valor do vinho produzido, o ensino pratico da viticultura e
vinificacdo aos vinhateiros da localidade, e o [ornecimento aos
proprietarios das plantas consideradas melbores lanto sob o
pouto de vista da producgdo como da boa gualidade do pro-
ducto —eis os primeiros termos d’esta questdo que, isolada-
mente, quaesquer individuos nunca lalvez resolverdo, em-
quanto que uma sociedade conduziria facilmente & solugdo pe-
dida.

Depois a sua acgdo podera ir mais fonge. Distribuida as-
sim a viticultura em pequenas propriedades & de vér que o
productor vér-se-hia arriscado a servir principalmente & espe-
culagdo do negociante. Quem produz uma pequena quantidade
de certos productos ndo poderd nunca obler a firma commer-
cial, que exige uma massa mais consideravel. Mas a socieda-
de recebendo o vinho immediatamente ao sen fabrico e pon-
do-lhe a sua marca, procurar-lhe-hia facilmente um merca-
do. Deduzidas as despezas emergentes, todo o producto passa-
ria 4s maos do productor.

- Nesta seccdo do trabalho nacional, assim como em todas
as outras, o isolamento é a fraqueza ¢ a anarchia; sente-se
que tudo vai mal, mas ndo se sabe o que deveria fazer-se.
Cada um pode ter esta ou aquella opinido, individual apenas,
faltando absolutamente determinar est’ontra que seja recebida
pelo maior numero, e que se tornc n'uma allirmagdo geral,
depois de verificados os factos que lhe dizem respeito. Tal re-



sultado ndo se pdde conseguir no meio da dispersio de todas
as forcas economicas. So depois de organisadas é que podera
haver a esperanca de se chegar ao fim proposto. No dia em
que todos os trabalhadores, industria agricola e fabril, se con-
vencerem que o desenvolvimento do trabalho nacional depen-
de sobretudo de si mesmos, da resolugio duma grande
quantidade de questdes que so elles podem estudar, unica-
mente n’este caso pode haver confianga que as solugdes obti-
das se transformem em governo da nacio.

Guimariies — 1884,

ALBERTO SAMPAIO.



