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DUAS PALAVRAS

f Direeedo do Syndicato Agricola de Guimaries resol
J2k! veu publiear wing vevista mensal, ¢ escolheu para a
dirigiv 0 menvs competente dos seus membros.

Temos ¢ que o futwro se encarregard de mostrar quanio
foi acertada a vesoluclo; oxuld ve podesse agourar o mesmo
da escolha, porgque, pava trabalhos d’estn ordem, nho bastam
a bon vontade ¢ o desejo de bem servir.

A «Revista Agricoln de Guimarfiesy ¢ orgio do Syndi-
vato, ¢, conhecidos o fim ¢ as ficuldades d’esta associaghio,
fae’l ¢ perecher a indole da publicacao, que encetamos, e o
intuito que presidiu & sua creacio.

Julzamo-nos dispensados de apresentar um programma,
porque sdo preferiveis as obras ds palavras.

- E que laviamos de prometter gue se nio espere da
vRevistar ¢ se ndo realise modesta e opportunamente ?

(Que a «Revistar estudard as questdes geraes e locaes
respeitantes 4 agricultura:

defenderd e promoverd os interesses ngricolas do conco-
lho ¢ os dos soeios do svndicato; :

pugnard pelo progresszo da nossa industria agricola:

procurard levar o instrucciio agricola a todos or recantos
do concelho;

patenteard as suas columnag a todos que a queiram hon-
rar com a sna collaboragho: :

acolherd e respeitara todas ns opinides, agradecera o
publicard todos os eseriptos:

e, finalmente, esforcar-se-ha por esclarecer todas as du
vidas e responder a todas as cousultas ?

Para isto nfio é necessario programimai.

A «Revista Agricola de Guimarfes» sauda os seus col- e
legas da imprensa, sobretudo da agricola, e a todos os agri- |
cultores offerece o sen prestimo. . ;

Muitas hio de ser as faltas quo o director da «Revistas
hade involuntariamente commetter, e para ellas pede anteei-
padamente desenlpa. '

A O da Matta Pirega.




)

i

REGENERACAO RURAL

Dhservas-se um salutar renascimento de actividade rural
€ agricola; os governos dignam-se occapar-se mais cuidado-
sanente da protecgdo devida 4 primaria e mais valiosa indus-
tria nacional; o proprietario comega a comprehender a neces-
sidade de substituir a indolencia egoista do seu isolamento
pela associagio, que fortalece para as empresas maiores,
que ensina e illustea pela convivencia, pelo estudo, pela dis-
"l].‘-.‘"?i.l_l, l

Ainda bem !

Mg foi necessario que a crise ameacasse reduzir a classe
ugricola a total empobrecimento, e que,——como em todas as
uossus cousas |—, viesse de fora o exemplo vivo, a corrente
vehemuente e suggestiva de novas formulas, renovando talves
ilens ji antigas, mas attrahindo o espirito pela novidade com
yue se revestem, como se attrae e estimula o enthusiasmo
teminil com a reproducgfio nos periodicos de modas francezes
ile toiletes renovando o trajar de seculos idos !

Associagdes—quem ndo conhece o valor d'ellas? No
rano agricola, o que foram senflo associacfes as aggremia-
¢hes d'algumas ordens religiosas, que tiveram por um dos
fins principaes o arroteamento de terrenos bravies, a benefi-
ciugiio de safaros baldios, a cultura largamente desenvolvida
em todos os seus ramos : a do cereal, a da vinha, a d’horta-
licas, a de fructeiras ete. !

O que se propunha a Associacio de Lavradores, crea-
vao mal aventurada de vimaranenses, que foram, com essa
tontativa, dos primeiros, em terra portngneza, a levantar a
handeira da regeneraclio agricola na epocha presente ?

Mas oblitere-se o termo, que era portugnez velho, e todo
0 povo entendia, e venha o—syndicato, o novoe termo, o neo-
logismo de ha dois dias; pouco importa : o essencial é que os
proprietarios miraes comprehendam as vantagens d’associaciio,
e s exforcem a valer—mas a valer !, por anferilas traha-
halhando.
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E uvilo basta-—nos parece—-, estudar sonente ethors-
mentos € progressos de ordem puramente techuics, de ordem
puramente mereantil ; esses  produzirio vigueza; mas uio
constituiriio a propriedade agricola nas solidas eondicdes com
que possn esse acerescimbnto de riqueza, essa conquista e
progressos, robustecer a classe, ¢ preparal-a a manter as
conquistas realisadas, e a prosegun permanentemente  no
ulargamento dos novos hovisontes gue os trabalhos associati-
vos revelarem,

Para esta consolidagiio,—dignmos nssim—, ¢ necessario,
¢ indispensavel facilitar as condighes de perpetuacio de—fa-
milias agricolas; ¢ indispensavel organisar a proprieduade
agricola em condigfies juridicas d’estabilidade, e evitar quanfo
possa ser a laceraciio predinl excessiva, a que nos conduzi-
ram exuggeracdes de applicacio dos principios da escola li-
beral,

Uin predio ndo deve ser um wovel. 1 se assim o G-
rem, opponham pelo menos o limite de divisio n'uma detor-
minada unidade enltural, como se oppde i divisio mobiliaria
por limite indigpensavel a tonservacio de todos os elementos
tonstitnitivor  do—movel. Se o—todo——constituido por uin
vonjuncto de pecas, como um piano, como uma commuoda,
¢omo um oratorio, se ndo divide sem se desorganisar, tam-
bem o bom senso exige que se ndlo desorganise o immovel,
quando constituido n'm eonjuncto em unidade cultural, que
diminuird de producgio ou wtilidade economien, se for des-
conjuntade, se for desorganisado.

I

Para obstat ao excesso das pulverisacdes prediacs, com
graye prejuiso da boa ordem rural, o mallogrado historiador
portuguez, o snr. Oliveira Martins, apresenton ha annos no
parlamento um projecto de lei de largo alcance, de variadas
provisdes, sem duvida producto de muito estudo o saber, ¢
e denominan de Famanto el



N'esce projects, ou vasta colleegdo de projecios; encon-

teasse, entre as idéns (ne mais nos agradaram, a de consti-
iniedo de easaes indivisiveis, tendo por fim evitar, sem a e-
nor repressio de liberdade individual, a pulverisaciio predial.
tom o raesmo fimy o decreto de 10 de janeiro de 1895 pro-
hibio a divisio de predios emphytedticos alem d'uma deter-
minada wnidade, ¢ exfingnio a violenta e inconvenientissima
veniissiio obrigatoria dog foros particnlares; mas isto nilo bas-
ta. Quando se niio gueira acceitar o pensamento dos—casaes
-E:redd'vis;?veis--, importado da Austria, Hanover e Noruega, e
formulado n'aquelle projecto d’Oliveira Marting, é pelo me-
nos preciso que se prohibam, nos actos de partilhas judiciaes,
as divisdes de predios alem de determinadas unidades.

Nio desejumnos a restauraclo vincular) nem o velho di-
reito successorio dos prasos de livre nomeaglo; a extinegllo
d'uma e outra instituigho foi uma dos optimas conquistas da
vscola liberal, ¢ a extinceiio d'uma fonte permanente de des-
vgualdades ¢ injustigas entre herdeiros.

Mas a egualdade, nas relagdes de vida civil, nfio pdde
nunca ser absoluta; e nas partilbas basta, quando se tractn
d'um s6 predio; que a egnaldade se obtenha em valores equi-
valentes. Se na heranga ha uma s6 caixa, um s6 arado, on
win unico casco, estes moveis ndio se desconjunctam  para
obter a equaldade abscluta, com partilhas irrisorias,

Tdeuticamente se deve proceder com a partilha d'immo-
veis. Se n'esta se quizer, até ao infinito, manter a egualdade
absoluta, quando o herdnmento medir apenas um metro qua-
drado, podera cada herdeiro ou gea proprietario ficar com nm
‘decimetro de terra. E’ irrisorio ? —Sem duvida, mas serd
esta @ fatal consequencia de so exaggerar a applicagio do
principio d'egualdade.

Mantenha-se uma conciliagio racional entre a ordem ru-
val, o interesse agricola, e a egualdade ]mssn‘el, praticamente
pnsswel sem perigo de absurdos, que revertem em prejuiso
evidente da riqueza publica. Niio sejamos partidarios de res-
tanracdes historicas, mas ainda menos de éxaggeracdes libe-
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Faes, yue oftendein o iuteresse weval, ¢ desseveditam a0 -

gente conguista da grande revolucao d'ha cem annos !

Avelino (Fainerdes.
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Leveduras seleccionadas

Com a devida venia publicamos o artigo que segue, res-
pigado na excellente vevista mensal «A Vioha Portugnezas
de julho corrente.

A0ZAMs 408 N0ssns consocios & aos productores de wi-
nho que facam experiencia com as leveduras seleccionadiia,
mas 4s fagam com eriterio, nunca esquecendo gue od'um
mau mosto nuneca se poderd obter um bom vinhor e que o
que se deve procurar <¢ fazer d'um mosto mau um vinho
menos mau, e d'nm mosto bom um vinho melhor.n

A direcgio do syndicato agricola de Gnimariies pde-so i
disposicdo dos seus consocios, ¢ mesmo dos proprietarios que
ainda 0 nflo hooraram com a sua inseripgo, para lhes obter
leveduras seleccivnadas dos typos quo desejem aleangar,

No nosso paiz fabricam-se leveduras seleccionadas de vi-
nhos portuguezes e esirangeiros, e eremos gue merecerio
confianca esses productos. Mas ninguem pepse que com leve-
duras de Uhmﬂ‘;mgne vae trapsiormar em Champagne o
vinho verde, ninguem supponha que péde transformar este
vinho em vinho do Porto.

«As leveduras seloccionadas estio sendo. mnito emprega-

das, ndo s6 para fabriear vinhos de typos distinctos para

consumo direeto, mas tambem para reguhu‘is:u‘ conveniente-
mente a fermentagiio dos mostos nas regides onde estas nio
correm desembaracadas e utilmente.

Todos sabem que a fermentagio dos vinhos é produzida
por uns fermentos, cryptogamas do genero Saccharomices,
especie de fungos myeroscopicos, que, pelas experiencias de
Pasteur, se depositam na superficie dus bagos dos cachos, ¢
em contacto cormn 0 sumo da uva determinam a transformagio
do mosto em alcool, glycerina, acido suceinico, ete., n'uma
palavra, em vinho.

Pagtenr estndando o degenvolvimento hinlogico des fer-
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wenios vhscrvou que ellés exercein iutlieneia Wi st O s
ma dos vinhos, estudou os fermentos da cerveja o conhecen
que este products, depois da fermentagdo, tinha o gosto ¢ o
aroms especial do fermento que se empregavi.

Por estes estudos so suppoz que as qualidades do vinho
dependiam da qualidade do fermento que se empregava, e
mais tarde um professor de Carlesberg profundou mais
questio, procurou prepavar varios fermentos o aperfeigoon o
fabrico da cerveja.

K mais tarde, em 1888, estudavam-se os Mesmos  pro-

cessos para o fabrico do vinhe e conseguin-se dar-lhe gosto o
aroma da espeeio do formento. Em Franca estes trabalhos
teem segnido com grande desenvolvimento o parece resolvido
que o8 vinhos chatos sem #ie especial, muito lueram com o
cmprego das levoduras seleecionndas.
Assim, Duclanx ensaiou as leveduras do Champagne cm
vinhos brancos chatos, sem caracter, e notou que essas Jleve-
duras Thes communicavam o bouquet dos vinhos espumosos,
d'onde ellas procediam.

Outros experimeatadores obtiveram resultados some-
Ihantes, tendo conseguido formentacdes mais rapidas e com-
pletas, '

Na ultima_exposigho de Paris coucorreram varios pro-
ductos fabricados com as leveduras o notou-se que elles ti-
nham qualidades muito especiaes sobresaindo prineipalmente
o aroma. E ji o anno passado, no Herault, 700 proprietarios
trataram as suas colheitas pelo novo processo e fabricaram-
se 70:000 hestolitros de vinho, que soffreram enorme melho-
ria de gqualidades,

Mas nem sempre os resultados teem correspondido  ao
que fica dito. Talvez que as decepedes provenham de se
querer fazer de vinhos ordinarios, vinhos finos como aquelles
d'onde foram extrahidas as leveduras, mas isto parece-nos
difficil por a composicio dos mostos ordinarios o falta do
bouquet das castas grosseiras deva exercer Influencin contra-
via 4 forca das leveduras seleccionudas. N'nm liquido de eom-
posigilo tio complicada, como é o mosto, o0s geus elementos
devem avantajar-se, em influencia, 4 acglo das leveduras.
Comprehende-se a preponderante influencia d’estas na fer-
mentacio e em certos caracteristicos do vinho, mas forcoso é
confessar que d’'um vinho ordinario, sem nervo, no se pode
fazer um vinho fino com as leveduras.

Fm Portigal siin poneos az laveadores fque tepm experi-
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mentado as leveduras seleecionadus, ¢ ns inforgedes que  te-
mos colhido sio muito desencontradas. E' preciso estudar o
processo, a fim de as. empregar convenientemente. Deve-se
conhecer a composicio dos mostos o devem ser bem limpos
e lavados os vasilhames da vinificagio para nfo inquinar as
fermentacdes de agentes perturbadores; estas condicies sio
essenciacs, e deve-so tambem tratar de aperfeicoar os mos-
tos, cultivando boas castas, pois com materin prima md o
produeto fabricado nfio péde ser hom.s

ST

Breves consideragdes acerca da proxima vindiua

Approxima-se a época da vindima, ¢ j# que os vinhos
verdes occuparam logar distincto na exposicio de Lourenco
Marques, justo é que uo sen fabrico se observem os preceitos
que o sciencia e a arte aconselham para  se: abter um bom
producto.

E’ preciso nfio esquecer nunca que o nosso futuro vini-
cola estd na extensfio do nosso commercio, ¢ que este de-
pende mais da qualidade que da quantidade do vinho,

Apesar de niio nos considerarmos na altura de dar con-
selhos, nfio podemos deixar de indicar algnmas regraz, cuja
observancia nos tem permittido melhorar s vinhos que co-
Themos. ?

As nvas devem apanhar-se tio maduras quanto ser pos-
sa. Ndo haja pressa de vindimar. O bom vinho s6 com nvas
maduras se consegue,

A vindima deve fazer-se por tempo enxuto ¢ sereno, re-
gra que nflo € sempre possivel observar.

Deve haver o maior cuidado em apartar as uvas verdes
das maduras, e em limpar os cachos dos bagos pbédres, bolo-
rentos e verdes, que pdem maun gosto ao vinho, As uvas as-
sim apartadas tem prestimo, porque com ellas se pode fazer
vinagre, e até vinho branco, espremendo-as e fazendo fer-
mentar o mosto separado do bagago. A sepsragic traz um
pequeno accrescimo de despeza, que a qualidade do producto
generosamente compensa. g

Os lagares querem-se muito bem lavados ¢ limpos, so-
bretudo se dentro d'elles estiveram substancias que possam
ecommunicar ao vinho man gosto on man cheivo. Nas lojas,




nde o8 lagares existem, nfio deve consentit-se esteimes, vi-
nagreirag, em geral. quaesquer objectos ou materias gue
transmittam ac vinho germens de dvencas.

TPemeos reconhecido gque o vinho feito e dornas on va-
eilhas de madeira é welhor do que o tabricado nos Iagares.

Niio ha infelizmente regra alguma quanto & proporgio
em que as diversas castas de uvas devem entrar no lagar.
As castas, que mais abundam, s o vinhio ¢ o borracal; mas
acham-se tao caprichosnmente repartidas, misturam-se tio
sem eriterio, que os vinhos variam de cazal para eazal, e até
no mesmo cazal diferom profundamente as lagaradas, quando
A vindima é feita por mais de wna vez. Sempre que se dé
esta ultima hypothese, deye vindimar-se de férma que as
nvas de vinhiw, mais doces ¢ mais tintas que as de horraeal.
entrem egualmente em todas as lagaradas.

Aconselbamos o desengace parcial das uvas, que se pra-
tica facilmente no lagar. Fsta operagio—do llcﬂ.eug-:‘lcr: -t 1
tido defensores e argnidores: mas quer-nos parecer que, co-
mo muitas vezes acontece, uns ¢ ontros tem razio até certo
ponto. A verdade é que ella é boa on md conforme as eip-
cumstaneias. Entendemos que w'esta vegifio se deve praticar
o desengace parcial, A expeviencia tem-nos. mostrado que o
vinho que fermentou separado do engago do caclio é melhor
que o -outro, Serd de egnal conservagio ? Pavece-nos que sim;
pelo menos temol-o conservado por egual tempo. de ordina-
rio um anno, Nio obstante a licedo de experieneia, aconse-
Ihamos o desengave parcial.

A piza deve ser o mais perfeita possivel. O melhor pro-
¢ess0, mais econpmico, mais rapido ¢ mais limpo ¢ & machi-
na chamada=esmagador—. O esmagador nio tritura a grai-
nha; aperta um pouco, mais o engago do que . piza nos. pes,
inconveniente de _pequena importancia desengacandb.  Nio ¢
mstrumento caro; e o syndicato devia compral-o para uso dos
soeios, se estes o reguisitassen.

Em tempo experimentamos. fazer o vinho com o bagaga,
mergulhado no mosto; nfo. nos pareceu. que. d'ahi resultasse
maior vantagem do que. deixando o bagago solto. Pareceu-.
nos até prejudicinl. Melhor pratica achamos. recalear a halsa
ou bagaco frequentes vezes ao dia; porque. se  dissolve me-
lhor a ebr ¢ o assucar com a agitagio do lignido, a evita-se
tornar o vinho demasiado. travoso pela solugio dos. saes; con-
tidos no engaco., O recalque frequente da balsa, impede: que
ella azede ou holorecs contaminandn o vinho.
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Quando a fermentacio termine deve retivar-se o visho
do lagar, sem esperar que a balsa se afunde no liguido.

As vasilbas, onde tem de deitar-se o vinho, querem-so
extremamente limpas, isentas de maus cheiros; a inobservau-
cia d'este preceito é causa de se estragar muito vinho,

Recommendamos todo o euidado em nilo arejar o vinho;
para bem devia correr do Jagar para a vasilha, o que na ge-
neralidade dos easos niio pode fazer-se. . :

Achamos boa pratica vepartir o vinho do pé ou das tor-
coduras pelos eascos que contem vinho de sangria. E’ elaro
qie torna mais necessaria a trasfegn; mas qual é o vinicultor
cuidadoso que ndo trasfega o seu vinho ?

Nio se deve apertar o batoque, porque o vinho, que
continua fermentando nos easeos ou vasilha, péde atiral-o fora
ou rebentar a vazilha, perdendo-se; e, como o vinho abate,
eonvem visitar a mindo a adega para conservar os eascos
sempre attestados.

Ginimaries 20 de julho de 1896.
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Emprego do mixoalho ou pilado como adubo

Sempre nos pareceu que o mixoalhe ou  pilado—nomes
com que se designa 0 carangueju—seria um adubo  conve-
niente para as nossas terras, por lhes fornecer prineipios
agotados ¢ ealeareos de que carecem.

Nas nossas digressdes pelos concelhos visinhos da beira-
mar tivemos por vezes oceasiio de verificar a pujanca
com que us eulturas vegetavam e a sua abundante produe-
¢io, que attribniamos ao pilado.

A proximidade em que estames da costa, a barateza e
facilidade do trausporte e o praco do adubo, affiguravam-se-
nos taniss onfras vantagens a recommendarem a sua adopgito.
Restava que indagagdes convenientemento dirigidas esclare-
cessem algnnss duvidas sobre o emprego do mixoalho.

A direcgho do syndieato consulton a benemerita e illus-
trada Camara Municipal de Villa de Conde, a qual com tod:
a. gentileza lhe preston  os esclarecimentos que dese-
java.

O mixoalbo on pilade ¢ nsada na adubaciio de forragens.
nabaes, cereaes o lecnmes,
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Applica-se 6, espalhando-o na terra, s qual se lavra em
seguida para o fazer apodrecer.

Tambeni se appliea misturado com estrume das cortes,
cipilhando-o na proporefio de um carro de mixoalho para
dez de estrume. ¢ conservanda-o assim’ per espaco de 15 a
30 dias, :

Lianga-se i terra nos mezes de agosto e setembro; em
agosto € mais wordo.

Embora tenhamos visto os seus hons effeitos em outros
terrenos, ¢ principabmente nos fortes ¢ lameiros que a sua
upplicagiio é mais indicada.

A digna vereacdio, a que nos referimos, termina a sua
obsequiosa informagdio por estas palavras : «N'este concelho o
avisinhos a agrienltura colhe bastante resultado com o uso
«d’este adubo, e no Porto e Gaia fazem tambem bastante uso
«d’elle com reconhecida vantagem.»

A Companhia do Caminho de Ferro do Porto 4 Povoa @
Famalicdo péde fazer o transporte do mixoalho segundo as
condigies da tarifa em vigor, que nada tem de especial, ¢ o
custo do transporte de 1:000 kilos, fazendo o expedidor a
carga e o consignatario a descarga é—de Villa do Conde
para Famaliciio 552 reis, e da Povoa para Famalicio 517
reis, accrescendo 200 reis a0 custo de cada tonelada (1:000
kilos) de qualquer das procedencias, se a carga e descarga
tor feita pela companhia.

Guimardies 29 de julho de 1896,

A, Motte Prego.
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A regeneracio da agriculfura
r

0 grande problema a resolver como de urgente solu-
a0, a0 espirito dos principaes economistas, e de todos em
geral, é a regeneracdo da nossa agricultura, que, para o
proprio equilibrio financeiro da nagio, precisa de ser le-
vantada do estado deploravel em que se encontra, tornan-
do-a manancial fecundo de riqueza publica.

E’ inquestionavelmente difficil a prompta solucio d'um
problema de tal importancia; mas por isso mesmo & indis-




pensavel que se nao descance, concorrendo todos para (o
proveitoso e vantajoso fim.

Desde 1858 que escrevemos a bem da agricultura e
o5 melhoramentos d'esta siio pouco salientes, mesmo na
moior parte dos que observam os nossos exemplos, e s¢ 0
desanimo ndo nos tem batido & porta é pelo affecto natu-
ral que temos pela primeira e mais importante industrin
de Portugal, mola real de todas as outras.

Vamos 14 e Deus nos ajude.

As causas determinantes da accentuada crise agricola,
que se tem manifestado ameacadoramente nos ultimos temn-
pos, sdo muitas e de differentes especies, sendo necessario
um minucioso exame para se combaterem proficnamente.
As que mais avultam, e que & primeira vista se patenteam,
silo—a paralisacio do commercio im[mrtantis:qimn para a
agricultura e a entrada dos cereaes estrangeiros, com os
quaes os nossos nio padem competir em preco.

) inquerito agricola, & que o governo de * 1887 man-
dou proceder, nao deu uma ideia clara do lastimoso estado
da nossa agricultura, e se esses trabalhos, de importancia
capital, fossem devidamente organisados e - proficientemente
dirigidos, como alids era de esperar, veriamos desde entin
o regeneramento da agricultura nacional.

E' urgente que se dé o mais prompto remedio i erise
agricola, e que o governo proteja decididamente a nossa
industria agricola, nao ficando essa proteccdo em sunp‘[e
promessa, ou em espalhd.futoq improficuos; mas € necessario

tanibem que os agricultores se resolvam d'uma vez a pro- -

gredin, que vejam, pelo verdadeiro prisma, o estado de

“atrazamento em cue se encontram, e instruindo-se theo- !

rica ¢ praticamente reunindo, proveitosamente, as suas for-
Gas por meio de associacdo, entrem na estrada amplissinia
do progresso agricola. Ajudemos, pois, o Syndicato Agri-
cola de Guimaries.

i

Dois poderosos clementos de ruina vao minanda
nossa agricultura, sem que alias se tenham procurado
combater, como ¢ indispensavel para, successivaniente, s
annullarem as causas productoras do mal.

Um d'esses elementos ruinosos @ a espantosa emigri-
30 dos nossos trabalhadores agricolas para o Brazil, so
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vedonro de vidas dos filhos de Portugal, quando tdnto pre-
cisamos de bracos para os trabalhos culturaes, que, em al-
gumas das nossas provincias, menos populosas, niao podem
fazer-se, em grande parte, por ndo haver trabalhadores, f-
cando enormes tragos de terra sem cultura. No Alemtejo.
por exemplo, essa grande provineia, que tanto carece de
colonos, ¢ que podia ser uma fonte de riqueza para mui-
tos, estito s cultura vastissimos  terrenos, que, devida-
mente aproveitados, seriam elementos valiosos de prospe-
ridade publica.

A colonisagio do Alemtejo € inquestionavelmente, um
dos pontos capitaes a que devem visar todas as tentativ as
de regeneragio agricola. Esta provincia do Minho, que &
a que da talvez malor c(mtmgcntr' i r-rmgragﬁr_\, como bas-
tante populosa que é podia auxiliar mnito a colonisagao do
Alemtejo, e bom seria fazer, n'esse sentido uma vasta pro-
paganda, chamando para esse grande territorio a attencao -
dos que buscavam féra do paiz a prosperidade, que no
seio da patria podiam encontrar, empregando, ao mesmo
tempo, proficiamente o seu trabalho.

Qutra das causas ou elementos ruinesos da agricul-
turd € a falta de capital a juro barato, qne auxil_iasse 0s
lavradores pobres ou pouco abastados, porque para os tra-
balhos culturaes, como € necessario € nas epochas deter-
minadas, € preciso que os agricultores disponham de meios
pecuniarios, o que, infelizmente, ndo succede a grande
maioria da classe agricola, que, @ mercé de argentarios
avaros, caminha rapidamente para a mais calamitosa ruina!

Desgracadamente as leis do estado conferem ampla
liberdade aos usurarios para levarem os juros que quize- *
rem pelos seus dinheiros emprestados ! As leis da Egreja
permittem o juro de 5 e 6 p. c. em c'nmmermn por tanto,
0 que for levado acima d'estas taxas € um roubo que os
credores fazem aos devedores.

Para remediar este grande mal, que tem . concorrido
poderosamente para a deprecia¢io da propriedade, tem-se
suscitado a ideia de cooperativas agricolas, que, por um
juro favoravel realisassem pequenos emprestimos aos la-
vradores, prestando-Thes assim auxilio sem gravame usu-
rario,

Esta ideia podia mais facilmente tornar-se em reali-
dade se se organisassem em todos os concelhos centros
agricolas que podiam ter adstrictas as cooperativas, oom
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filiaes em todas as freguezias do respectivo concelho, faci-
litando, por este modo, aos lavradores o auxilio de peque-
nos emprestimos de que carecem para occorrer as despe-
zas de cultar,

111 :

) nosso commercio de vinhos requer tambem  wma
attengio especial tanto por parte do governo, que deve
procurar abrir novos mercados nos paizes consumidores,
como do agricultor, que deve esforcar-se por aperfeigoar
os processos de vinificagdo, consolidando, d’esta maneira
o credito dos nossos vinhos no estrangeiro, que alguns
portuguezes desnaturados pertendem desacreditar com a
introduccdo dos vinhos hespanhoes em Portugal!!l

E', pois, indispensavel que o governo procure facilitar
a introducedao dos nossos vinhes nos mercados do Brazil,
qne a exportacio vinicola para aquelle imperio ser-nos-ia
sempre vantajosa e permanente.

() futuro da noessa agricultura depende em grande
parte, do commercio vinicola, que, por isso, deve merecer
serias attencoes. £ ainda mais, pode a competencia da
America ser-nos tao desastrosa no commercio de vinhos
como o esta sendo no de cereaes, pois sendo os seus vi-
nhos eguaes aos nossos em cor e graduacio alcoolica, co-
mo disse no seu relatorio de 26 d'agosto de 1886 o snr.
J. Ferrao Castello Branco, consul geral de Portugal em

mercado francez, e que este os prefira aos da Europa, se
os precos, como e provavel, lhe facultarem maiores lucros.

Esses portuguezes degenerados que dispoem de deze-
nas de contos, que cs encobrem de contrabandistas e es-
cudam do rigor da lei, e que empregam em importacao de
vinhos hespanhoes, para depois exportarem, come nacio-
naes e isto em detrimento e manifesto prejuise da viticul-
tura nacional. E nio podiam em beneficio proprio. e da
agricultura portugueza estabelecer o credito da nagdo, or-
ganisando companhias portuguezas de exportacao vinicola,
com os fundos necessarios para commercio em grande es-
cala, examine-se o gusto dos consummidores, se preferem
o typo genuino dos nossos vinhos, ou o das composi¢des

tem-se operarios francezes, que saibam fazer a composicio

New-York, ¢ natural que concorram vantajosamente ao

francezas, e no caso de terem estas a preferencia, contra-
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a franceza, ¢ tractesse por todos os modos e meios Possi-
veis de estabelecer a nossa exportagao de vinhos, directa
¢ independentemente do commercio francez.

.Os nossos vinhos nido sio exportados da Franca no
seu typo genuino, mas sim artisticamente compostos; a
Franga importa de paizes estranhos a materia prima, o /-
#ho ¢ os Ingredientes para a composicao, circumstancia
gue lhe eleva o prego do genero, e diminue, conseguinte-
mente, os lucros da exportagiio, 0 que nos nao acontece,
vomo paiz productor. :

Attendam ao que expomos, 0S nossos negociantes de
vinhos possuidos de honra e probidade, que tantos abun-
dam em Portugal e fagam convergir para o recto caminho
aquelles a que acima nos referimos,

() Tuturo da nossa agricultura depende por certo, em
grande parte, do commercio vinicola, que, por isso, deve
merecer a todos as mais sérias attengoes,

Reunam-se todas as forcas, empreguem-se todos os
esforcos, para que a classe agricola veja, ainda n'um futuro
proximo, despontar no horisonte a aurora da prosperidade.

Povoa de Lanhoso.
Franeisen M. M, o Oliverra,

B - —

CONSULTAS

d. G.— 8. Martinho.—Pergunta-nes se pide sem petigo
deitar ¥inho em vasilhas de madeira de cucalypto.

Pode. A espericncia propria e alheia tem-nos  demons-
trado que as vasithas de encalypto siio boas, nio communi-
camn a0 vinho mau sabor nem mau cheiro. N'um auno de
abundancin mandamos fazer alguns cascos da referida ma-
deira ainda mal secea, e enchemol-os de vinho, nilo sem te-
mer que o estragassen, porque esta infelicidade jd nos havia
suecedido com cascos de madeira de castanho nas mesmas
condigles; felizmente os nossos reeeios foram infundados,
perqne o vinho se conservou perfeitarcente sfo. :

Pl Seutuc -1 o pilgdo lanigero o ineeeto, de que
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wos fulla, v que ataca as suas maciehus. Multiplicase com
prodigiosa rapidez e parece quasi impossivel destruil-o radi-
calmente. Cobre-o umwa pennugem esbranquicada que o pro-
oo,

Empregam-se diversos processos para o destruir. Vamos
indicar dous :

1.° Com um panuo ou uma escova esiregam-se as partes
onde se encontram os insectos até que tenham desapparecido.
untando depois com um liguido oleoso para asphixiar alguns
yuw tenham escapado.

2. O «Journal d'agricnlture pratiques di a seguinte re-
ceita de um liquido recommendado para o mesmo effeito :

Dissolvem-se 50 grammas do sabio verde em 650 gram-
mas d’'agua quente, ajuntando 100 eentimetros cubicos de
aleool amilieo, Applica-se este liquido aos ramos e ao tronce
das macieiras por meio de um pincel forte, fazendo-se com
que o liquido penetre até ao fundo das fendas. Escavase a
terra em volta da arvore para se applicar o mesmo trata-
mento 4 base do tronco e das raizes. Antes de fazer o tra-
tamento € preciso limpar a arvore, tirando-lhe os musgos, os
fragmentos de casea, ete.. que se queimam. A operacio pri-
tica-se no inverno e repete-se no anno seguinte.

oJ. C=Guimaries.—=Na «Guin do Vinicultors, do ex.™
sar. D. Antonio Xavier Pereira Coutinho, indiea-se um sua-
doure para us vasilhas novas.

«Kste tratamento consiste n'um suadoire dado com agua
«fervente, d qual se mistura o sal, ou hervas odoriferas e ¢
«funcho, a herva doce, etc.—; vascoleja-se bem o liquido no
«intevior da vasilha, depois despeja-se e substitue-se por agua
alimpa, a ferver, e em seguida, tendo enxugado a pipa on
stonel, lanca-se-lhe wma pouca de agnardente on de vinhooy

T - —
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| CONGRESSO BE CAMARISTAS

A prande acemmulucho de traballio, gue me  assoberba
na hor presente, ndo me deixa estudar nm ponto  qualguer
e especie, tratada w'esta revista, eujo 1.° n.? abre auspicio-
stumente os trabalhos do Syndicato Agricola de Guimaries.

Estimava, porém. que algum dos distinetos  enllaborado-
res ila revista atacasse o mal d'origem da nossa crise agri-
cobi, que o actual regimen da propriedade, peorado pelos
processos obsoletos d'uma cultura carvissima. A progressiva
divisdio das terras e o seu grangeio 4 moda antiga sio erros
parallelos, que se devem egnalinente combater,

Mis ufie ¢ este o ponto que me leva o eserever duas li-
nhas, was i aideia, gue ueste momento me  occorre, da
convocacio d mn congresso de camaristas,. em que se discu-
tigsenr a3 hases duma pova administragio da fazenda muni-
cipal. Ha ahi pontes da momentosa questio agricola, que in-
teressam por egnal a todos os municipios, a saber: o regi-
men da propriedade, o ensino agricola, tapadas municipacs,
o tabrico da manteiga e do queijo, systema de irrigncdes, a
caci @ a pesen, arborisacilo de estradas ¢ caminhos ete.

f)p:!f_}.l'r:.«'h;m e H ‘uus!ttfﬂsl‘f 7

Sim: mas quaes siio as cousas ineels que nos podem re-
~ dimir a nos, Inveadores do Minho, d'um desastre eminente ?

A it faz a torea, ¢ se esta derivasse d'um congresso
para. os municipios, teriamos dado o primeiro  passo para a
regeneraeio ceonomicn do’ paiz. O muuicipio, que foi a alma
i civilisagio romaaa, ¢ ainda hoje o baluarte dos direitos do
~povo, que infelizmente os tem exercido wal, por ndo com-
preheader a alta missdn civilisadora da mais bella instituigdo,
que o wundo antigo legon an mundo moderno.

y Nio espere o lavrwlor que monreja o pio ¢ o “vinho,
‘sem o remnneragio cotcligan do sen trabalho. que o gaverno
o desativonte da penuria cin gue vive, Os diffeventes poderes

o estado esgotam os rocursos do paiz nos  meandros du poli-
tica individualistn, sem am ideal sublime, qne ¢ o motor das

orandes consns.

Promova, pois. o Syndieato Agricola de Guimardes m

CUHf1 e de camamstas Com um queatinnario. que illnmine a

densa treva, em que vive o laveador minhoto. -
Escrvyo estas linhas para os habitantes da Iug 2 Nio;
consigio-as 4os habitantes d'uma cidade culta e avantajada




e progiesaos, aode cu conhego muitos eavatheiros illustri-
dos, que bew sabem o que dizia Bicon : Os honens, e
to as cousas 8¢ nio fazem, julgam-n’as impossiveis; e, dopois de
Jeitas, admivam-se da demora havida o 0s vealisar,

Jost o drevedo e Menezes.

L A ey L

Hinda sobre leveduras seleccionadas’

Pur nes parecer conveniente nio deixar para o future
nmmero a resposta, que o agronomo e director do laboratorio
de fermentagies do Instituto de Agronomia e Veterinaria,
Jolio Coelho da Motta Prego den ao questionario, que 4
direcglio do syndicato agricala lhe dirigiu acerca das levedu-
ras seleccionadas, publicamos um extracto da sua carta.

A direcgdn do syndicato vae tractar de obter as levedu-
ras seleccionadas tanto da industria nacional como da indus-
tria estrangeira, para as por 4 disposiglo dos agricultores
que gueiram experimental-as, communicando 4 direceiio o re-
sultado das suas experiencias,

Da industria vacional informa o director do lahoratorio
de fermentagiio saber que temn dadv bom resultado algumas
leveduras apresentadas pelo industrial lisbonense Henry
Bachofen; da industrin estrangeiva aconselha o estabeleei-
mento do Dr. Rietseh, de Marselha. ,

Chamamos a attenglio dos nossos consacios e dos agri-
cultores para este sssumpto devéras hmportante.

QUESTTO :
Serd util 0 emprego das leveduras seleccionadas no  fa-
brico do vinho verde ¥
RESPOSTA
As leveduras ieem por fim @ primeive, a conservagio do
vinho; segundo, o desenvolvimento da fragrancia; tereeiro, o

envelhecimento (sem lhe tirar frescura). )
D'aqui se conelua que, em todos os vinhes tem fortes




rasdes o sew emprego. Paia os vinhos verdes, ndo cxistindo
leveduras locaes, seleccionadas; en aconselharia leveduras de
Bordeus. Se a sua vantagem se deve fazer sentir nos vinhos
waus, comtudo empregal-as-hia de preferencin nos vinhos
mais esealliidos e mais fortes, Son levado a crér que wm hom
vinho da regifio, trabalhado com leveduras seleccionadas, ad-
quire mma distineglo muito superior 4 que teria se tosse fer-
mentado sem ellas, tornando-o menos acido, desenvolvendo-
lhe aroma, ¢ um tal ou gual envelheeimento que o torne re-
commendavel para os apreciadores, o Ex.™ Sor. ln'ﬂ::‘r'lﬂt‘-u-
te do Syndicato agricoln de Montemor, recebemos ainda hr.
pouco mnas amostreas de vinho termentado com l_l!\'(.'l’]lll‘l‘ls B
leecionadas, em que estas qualidades se aceentuam bem  de-
Anidsmente. E este proprictario mostrava-se satisfeito com a
adopeio d'ellas.

A casa Bachofen diz possuir leveduras scleccionadas de
Colares e de vinhos do Minho. Seido boas essas leveduras
(por isso que ndo sei se teem sido applicadas essas levedu-
rag, nem os resultados obtidos por ellas) poder-se-hia empre-
gar a levedura de Colares ¢ experimentar a levedura de vi-

uha do Minho.
QUESITO

Gual o objective que deve ter-se vm vista no emprego
d’essas leveduras : a correcgo dos defeitos do vinho séome -
te, on a aprosimaciio de um typo superior ao vinho verde ¥

RESPOSTA

Os defiitos cavacteristicos do vinho verde, sio: a ex-
vessivacacidez, a verdura e o falta de aroma.

0 vinho provenicnte de uma uva mal madura e que for-
menta com o engago, deve ser excessivamente verde, ads-
tringente, sem arvoma, acido e pouco alecolico. Ora as leve-
duras nao podem por si sds corrigir estes defeitos. Podon
diminunir wma parte dos acidos volateis, podem dar-lhe uma
tal ou qual fragrancia, podem mesmo eolevar a forga aleoolica,
mas o vinho hade sempre ficar defeituoso porque o tartaro c
o tapine em excesso e a pobreza da uva em assucar ndo sio
mds qualidades que as leveduras possam remediar.

Atenuou-lhes a verdura, desenvolveu-lhes bouquef, etc |

e 10 1‘511[151 hade ficar sempre man po‘-in 111'r‘r{i‘l1|!?1lin dos (de-
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feitos resuliantes de nma wa vindima o de tma e paras
¢io de mosto. O agricultor deve sempre, para obter resultas
dos eompletos, corrigir tanto quanto possivel o defeito ilos
mostos e empregar entio as leveduras seleceionadas, tendo
em vista que estas aperfeigoam mas nilo corvigem por con-
pleto os erros de uma md preparicio de mostos.

Um vinho verde proveniente de mm mosto, em que o
agrienltor tenha, tanto quanto possivel, seguido as praxes pe-
commendadas nos tratados de vinifieagito, trabalhado com as le-
veduras, deve ser wn vinho que, sem sahir do typo local, s
apresente eom a civilisaglo dos vinhes estrangeiros, 1 dize-
mos ¢ ssem sahir do typo loealr porque semos de opinido de
que se nao devem afrancezar os néssos vinhos mas =im apers
feicoar-hes as qualidades,

QUERTTO

O uso das leveduras precisavi de pessonl habilitado Jjé
para o emprego d'ellas, j& para divigiy ¢ vigiar a fermentn-
Cio e corvigie qualquer dofeito 2 3

RESPOSTA

A operagio da fermentacio do mosto com as feveduras
seleceionadas ¢ muito simples; de modo nenhnm preciza de
nme pessoal habilitade especialmente. R

QUESITO

Estando o seut uso a0 aleauce de qualgner mtelligencia,
pode Vo Exct dar as instroeeies necessvias para gque a di-
-rr-l-l__t?u,: i teansmitts ans socios 2 -

RESPOSTY

O professor Rictsch, de Marselha, euvia as imstruecies
nos votulos das vazilhas que trazem as levednras. K nos ea-
pitulos oitave e nono do livre que sobre tal assampto  publi-
quei e do qual envio frez exemplures ao syndicato, tem
V. Ex.* detalhes mais minuciosos de onde poderd extrahir as
indieacies gue julgar convenientes. AR

o O da Mottt Progo. -




LDV

CORRESPONDENCIA

A questao do alcool

Dious campos se estremamn bem mtidos: o da abolivio
dos direitos pautaes sobre o alcool, ¢ o da conservacio.
pelo menos, d'esses direitos.

O commercio de vinhos do Porto ¢ a “Liga dos La-
vradores do Douro pertencem ao primeiro; ao segundo
. pertencem os productores de vinhos para os quacs a dis-
tillagae ¢ um meio de dar sahida as suas colheitas, na fal-
ta de outro melhor.

Temos presenceado que os vinhos verdes descem
precos irrisorios, valendo a seus donos o queimal-o para
tirarem algum producte da eultura.

" Assim, parecesme claro que, se os direitos forem abo-

lidos, ou mesmo diminuidos, s6 resta aos proprietarios cor-
tar as vides pela pe,
' Com agua, alcool ¢ algum ingrediente mais preparar-
se-ha vinho de desbancar em preco e qualidade o vinho
dis uvas, Se mesmo assim Deus sabe o que por ahi vae, o
que sera depois, quando o alcool for barato!

Quem ha de plantar, adubar, podar, enxofrar e sulfa-
tar para vender vinho por um preco gue niao compensa o
trabatho e a despeza ? |

Sendo o vinho importante fonte de receita domestica,

~ abolidos ou diminuidos os direitos, entdo, quando se quei-

ram pagdr as decimas, ¢ se nilo tenha com gué, quando se
quciram pagur as rendas e os juros, e se ndo tenha com
© qué, quando se gueira vestir, sustentar e educar os filhos,
€ 5¢ nio tenha com que, entio é que se hade clamar con-
“tra 0s governos que nos levam o dinheiro, contra o0s  se-
TlhDﬁO‘w e eredores que querem o sangue do pobre, entio
e que hdo de vir as lastimas por se nao poder sustentar os
encargos da familia e da educacho dos filhos, entao é que
se hiio de pedir pl’()\]llbﬂ(‘lzl". contra a r‘H'IjL.I.IQ?Lﬁ que rou-
- ba os bragos, entao ¢ que se hade clamar a Deus miseri-
-~ cordia ! S :

Mas parece que os nossos prc.prwhnu e Id.\"rrli.IUfl ‘5
- encaram coni risonho aspécto - futura vida, que, arcuinada




a viticultura, os espera, de andarem com saco ds costas,
de porta em porta; porque ninguem ergue a voz, ninguem
da o grito de alarme, ninguem se importa !

Dormem o somno dos...justos! Oxala ao despertar
nio sejam as lagrimas e os desesperos.

Sclho, 25 de julho de 18¢60. i
Sebastian Martins., '

— - S i

INDICAGOES UTEIS 2

] Tine wi'r' bum -

() melhor meio de o ter consisté em comprar um  bareil
de vinagre bom, que se pie na cosinha, em logar cuja tem-
peratura se conserva cutre 18 ¢ 20.° Vae-se tirando o vina-
gre segundo as necessidades, substituindo.o de cada vez por
cgual quantidade de vioho bem limpo.  Cobre-ke com
um panng o buraco do batoque para evitar que o pé
cain no lguido. Obtem-se assin uma vinagreiva que dura
wnitos annos. (Do Joweaal d'agriculture pratique). :

Protecgio dos animaes de trabatho contra as woscas :

O conde de Saint-Marsault, agricultor franeez, emprega
hia mutito tewpo o seguinte preparado para liviar das picadus
dos moscardos ¢ moscas 0s seus aninacs que, assim proteg-
dos, trabalham tranquillamente : %

Faz-se ferver, durante d minutos, mm bom punhadoe de
folhas do loureivo em 1 kilo de banha de porco. Unta-se um
panno com esta banha, e, no momento de levar o animabess
para o trabalho, csfroga-se-lhe o corpo wo corver-de pelio:
com o dito panno. (fdem}. i

TR T
Aypontamentos para a historia do Syndicato
Agricola de Guimaraes

Acolhida favoravelmente a idéa da fundagio de um
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syadicato agricoki. em breve se reunin o numero de so-
cios necessario para o constituir

Em 19 de maio do anno corrente foi assignada o res-
pectiva escriptura, lavrada pelo tabellilo Jos¢ da Silva
Basto Guimardes.

Os estatutos foram approvados por alvard de 18 de
Junho.

Em 23 do mesmo mez a direcgio, que nos estatutos
ficou composta dos socios organisadores: Abbade Joao
Candido da Silva, presidente, Dr. Antonio Marques da
Silva Lopes, vice-presidente, Dr. Antonio Coelho da Motta
Prego, 1." secretario, Antonio Augusto da Silva Curneiro,
2. secretario, Manoel Victorino da Silva (Guimarides, the-
soureiro, ¢ dos substitutos Visconde de Sendello, Antonio
Peixoto de Mattos Chaves, José¢ Rodrigues da Silva, For-
tanato José da Silva Basto e Domingos José Ribeiro Gui-
mardes, teve @ Sua primeira sessio.

No dia 16 de julho effectuon-se a primeira assembléa
geral que elegeu a meza da assemblea geral e o conselho
syndical.

Meza da assemblea geral os socios : Francisco Ribei-
ro Martins da Costa, presidente; Dr. Joaquim José de Mei-
ra, vice-presidente; Gaspar Loureiro d’Almeida Cardoso
Patl, 1.° secretario; e Antonio José da Silva Basto, 2." se-

‘cretario.

Conselho syndical. Effectivos os socios: Dr. Jose da
Cunha Sampaio, Abbade Joio Gomes d'Oliveira Guima-

ries e Francisco Joaquim da Costa Magalhies.

Substitutos os socios: Manoel Baptista Sampaio,
Prior Luiz Dias da Silva e Commendador Jose da Silva
Guimaraes.

A assemblea geral proclamon socio honorario o ex."?

sur. Conselheiro Arthur Alberto de Campos Henriques,

illustre ministro das obras publicas, entdo n'esta cidade,
em attencdio aos relevantes servigos por s. exc." prestados
4 agricultura, especialmente com a exposicio de Lourengo
Marques.

(Continua) M. P,

— g TS E—



RTINS - SRR

Agradecenos a todos os eavatheivos, que nos  honraram
com sz distineta collaboragiio, a fincza dus gens eseriptos.
¢ rogrmos cointmunen a dispensar-nes este, obsequio.

5t

Niy |:1m.m|n miero eomegiremos o publicacio da leg]«—
lagfio vespeitante & assumptos ageie nlus, YUE oS pareca mais
intercssanic aog nossos leitores.

Convidamos 03 1nossos consoeios a fazer por nosso inter-
medio compras de adubos para as sementeiras do inverno, fi-
eando nds promptos a ministrar-lhes todas as informacdes de
que carecan.

Julgamos r_nmenmnte que nos fagum a requisicio. dos.
adubos, indicando-nos u sementeira a que os destinam, & en-
\":m:lu -n0s nma ampstra de sua tevea para a fazermos analy-

. para que os adubos =ejam ‘llhl‘:‘lll"lil'!“ 4 enltura e no tap-
Lepii,

Pedimos I]Eit‘ll}pﬂ. dis faltas d'este NINEro, A8 ||u.1f-=:
nos foi impossivel remediar,  Coisas de quem. nido tem pr
tiea.

O DIRECTOR,

A de dbstta Drego.
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