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Breve noticia sobre asg vides japonezas e chinezag
acclimatadas em Damigny (Orne, Franga) e sobre
o& vinhos gue ellas produzem.

AO pode considerar-se dustituida de interesse a noti-
Ncin relativa ds vides japonezas e ehinezas enltivadas
em Damigny, e aos vinhos obtidos d'essas vides. B por isso
fue, com a devida venia, extralimos do «Journal d’Agricul-
ture Pratiques de 20 de margo; os apontamentos sobré que
organisnmos esta noticia.

As vides juponezas ¢ chinezas parece-nos deverem re-
presentar na viticultura. do norte do reino. um bello papel.
Bem desejaramos que alguns ensaios fossem opportanamente
tentados. A introduegiio d'essas vides recommendasse pela
qualidade do producto, e isto dizemos sem os enthusinsmos
pela novidade, a que os meridionaes estanios sngeitos; Julgas
mos que se recommendn, o recommenda sobretudo, pela pre-
cotidade dn maturacio dis nvas, dom precioso pard esta nossa
regiao onde nio raro a colheita ¢ =ompromettida pelas chu-
T8 m]t.mmlfl"us. Se a alln]}‘slz, trujns wappas  franscrevemos
nao denunein um vinho SUPErior, ¢ nocessario contar com a in-
tlueneia do nosso clima, inquestionavelmente mais favoravel
d cultura da vide do que o departmnento do Orne, a que per-
tence Damigny.

O departamento do Orne fica para alem  do limite ex-
tremo do territorio vitieola da Franca, ¢ o gen elima tem
sido até agora considerado improprio para a cultura da vide

e para a matueacio das nvas. Todavia M, Caplat consegniu,

ha alguns ammos |.|., -’lLLIIIII"lhlI' em Dumigny, perto de Alons
gon, algnmas v ariedades de vides, oriundas das regides frins,
humidas e montanhosas da China e do Japio,

M. Caplat semeou-as pela primeira vez em 1882, o
tem-as multiplicado a ponto ds poder mandar bacellos para a
maior parte dos departamentos.

As vides japonezas ¢ chinezas, cultivadas em ]?mnl*"l\,
&0 l]t}i‘h ag <1t' viEmosin e |!1I]al|lti‘ vege tagilo; ns  varas. sfio
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compridas: os peciolos sfo em geral longos de ede de vinho
un violeta, cobertos algnimas vezes de pellos de edr variayel
do encarnado ao anavello— V. Romaneti—outras vezes de es-
pinhos —Spinovitis Davidi—; as folhas, umag vezes sio cor-
diformes—~Précace Caplat—outras sio bi, tri e pentalobudas
e mesmo laciniadas—1T., Romanets ¢ V. Pagnucei—; oz ca-
chos, de 20 2 30 centimetros de comprido, sho formados de
bagos redondos e espacadosy os bagos sio cobertos de pellis
cula fina, mas firme, lustrosa, @ a polpa é quasi sempre cora-
da de vermelho escuro e raras vezes rosada.

[T dos cavacteres mais interessantes do algumas d'es-
Lag vides & nosua precocidade. Assin, as uvas de wma vide
Jjaponeza, obtida da semente do 1. Coignetioe (Precoce Ca-
plat), amadurccem, em Damigny, de 1D a 20 de setembro,
Pouces maizs dias s demora a maturagllo  de outras vides
tmnbem alli cultivadas— V. Romaneti, 1. Lagnueer:  muis
tavde, de 1 a 15 de outubro, amadurecem as de  Spinovitis;
as wais tardias sio as Carrieri.

Nito pode deixar de reconhecer-se a extraordinaria pre-
vocidnde d'estas vides. Note-se que n'esta parte do Minho,
eI (N eSCrevemos, @8 uvas &0 excepcionalmente amaduores
cem antes do fim de setembro. No anno de 1896, bom anno
sem duvida, as vindimag Hzeramsse nos fing de  setembro o
principios de ontubro.  Attenda-se agora ao nosso clima, e
attenda-se ao clima do departamento do Orne, até hoje eon-
siderado improprio para a cultura da vide e para a matora-
cin dus uvas, para se poder avaliar a exactidio. com que
qualificnmos  de extraordinaria a precocidade da maturacio
das uvas das vides japonezas e chinezas, precocidade que no
nosso clima permittivia effectuar as vindimas antes das chu-
vas do outomno, e portanto nas melhores condigdes parn. t
bondiade dos vinhos,

Eusaios de plantagiio de Précoce Caplat feitos na Dor-
gonha, no Cher, no Alto-Garonna ¢ outros departamentos
parecem provar que esta variedade resiste bem ds  doencas
ordinarins da vide, Pura desejar serin gue esta resistencia so
podesse affirmar com seguranga. Que influcneia exerceria so-
bre esta qualidade o elima do Minho ?

Os vinhos foram analysados por Mr. L. Lindet, por or-
dem do ministerio da agricultura, tendo-se em vista determi-
nar as vantagens que elles podem apresentar para o commer-
Cio.

A analyse den os seguintes resultados :




4

Inaeq
STAouids

:ﬁ.l ...'__u._.-

1:_
(rEp

I
BpRgomad
MR

S T L

S w0

L

S

Sl'mw’0)
[F

g

LR

(1
VIO

by

a0
BITONDI0)
118HRMOY

bl YRR M L) BT )

. 1'E 3 e Bt
a7 0 o e R
.w..ﬁM. m..mu sy
el gl Ht'O
L'6E s o e
ti it}

Gq" 1, Do L Ak s
9681 G681

it H__Emm:_nm 3 Sg.___.ﬁ_m_
_wj_m_qu muEmE

i hit Aaorojo) ,.Euu:nam:;

SRR S g

)
oy

Rl SR Aﬁ_.wu-ﬂ._mpr :.E: .—D...ﬂ.

S o zaploys

“O0[ ¥ oamxg

rrrrgor aod jeoapy

T TRART A T8 7~




e e

Come se vé este mappa, a quantidade de aleool equi-
wale a dos vinhios wais fracos. Mas tome-se em conta (que esti
percentagem alvoulien ¢ obtida em condigiies do clima muito
destavoryel d eultuea do vide e & maturagio das nvagnumn
regiio até agora julgada impropria para essa cnltira e matu-
ragito; attendendo nestas condicies, nio pode deixiar de ves
putar-se essa percentagem cowo extremamente livongeira, A
quantidade de extracto, de acidez, ¢ dupla da dos nossos vis:
nhos opdivarios. A edr, segundo My, Lindet, ¢ de wma ine
tensidawde quatro on einco vezes wais forte do que a admita
tida geralmente ]lt'Iu ecommercio dos yvinhos. Os vinlios ]im-g
pam ponco com o cnvelliceimento. 25

M. 1.'zlp!:lf fibricon os vinhos de 1896 em condigdes . g
pouco differentes dos de 1895 no intuity de o8 tornar mais
ligeiros, mais agradaveis d bebidng {oi, por isso, que separor
o mosto da balsa passadas 24 horas, limeando-o em  vasilhag®
onde eompleton a fermentagho 4 similbanea dos vinhos by
cox o das eideas, Por este proeesso a quantidade de’ ext
o de tavtaro @ mais fraca wm poueo que em 1805, as
quantidades de acido, de tanino ¢ de cor, devidas principals
mente dos elementos da pnlim do iJ.‘].g'l'}, ficaun  sensivelmente
0E NIes e '

Frecoe ~ Romaneti  Spinovitls

Gaplat -~ Cordiiolia Daviii

Algool por 100. .. .. ... s .20 T0 .91
&I![gdm i 1%5}[2.13, 52 ]NF' :a:gr.':('.i
Pﬂl‘ liirg ! GUIEE Bl o '.f (! - 1:1,#1
TAtre . . . ... 3.1 4.5 47

L e S R

; K T S 2.20 84 4.1

Inicnsidade colorimetrice. . . . .. 241 O M2 O 2d

Neste mappa & fivea aleoolica do vinho de 1896 subi
notavelments em relacio ao do anno de 1895, A perecilisf
gem de 9.0 de alenol que contéin o vinho de Prieoce Caplits
torna-o egual an commuom dos vinhos d'esta regido, que ha-
bitamos, no anny de 1806, A aeidez ¢ realmente de mais)
s 10 a corrigihd o clima ? g

Mr. Lindet, antes de dar a sua opinido sobre as vt
gens commerciaes d'estes vinhos, quiz o pargcer de experi
mentados provadores e negociantes de vinlios, entre o8 guas
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Mr. Poulain que em 18957 18896 s¢ eneartogo dé Lizer
unt estude cuidadoso dlelles: My, Ponlaim veconheceu em to-
dos estes vinhos qualidades suporiores ds  dos vinhos simila-
ves, dos vinhos de gros neivs do Centro da Franed, por exenn-
'p]u pois que aquelles apresentau vna wajor proporgio de
]lmn-lplns utilisaveis na I”‘l"”""" o das vinhos de  lote, sio
mais drescos na bocea, e nfo deixmm nenhum resaibo.  Mr.
Lindet termina assim: «As vides Japonezas e chinezas pode-
i, cultivadas cm ontins regites, wais temperadas que o re-
gito .normanda, e sobretudo se cssas regides sdo sempre
freseas, dar resultados muis interessantes aindas mag fien Ji

b asseate que, em climas relativamente frios, onde a produc-

¢ho do vinho era descouhecida, elias podem, gragas 4 sua
I'I-! cencidade o ds {II]:E‘I([.:I]P% I’ irticnlares  dos  sons vinhos,
lmwt.u' importantes servicos & viticulturan.

A Motta Prago.

 —— T .I,_f""‘ i) _""'i = =

O PINHEIRO

NTRE as arvores de mais reconhecida utilidade figura
I E;n pinheivo, considerado pelos botanicos como arvore de

- primeira ordem; e enja madeita se emprega largamente em

predios urbanos ¢ constriceies navaes, séado, alem d’ isto, a
]'.Llllclgl_.lll a0 ll-“l l'H]III(‘f_:'l[]“‘\ }]‘H]Il COISNIND 1o lll"il dl" 0=
zinha e alambigues do distillagio,

O pinheiro, nas suas differentes especies, vegeta perfei-
tamente em qualquer terreno, embora da mais aspera qrali-
;]ulle:_, preferindo, no entanto, o sélo argiloso, e s6, para se

~desenvolver rapidamente; ¢ necessario que a0 semear-se o
p'inh?{u se revolva um pouco & superficie do silo; e que de-
pois, durante alguns annos, se evite o contacto do gado lani-

L gero e cabrum, que, deseascando e despontando as plantas

- tenras, lhes prmiuz o atrophiamento, altamente uuuvu

Para a perfeita formacio de vegetaes concorre podero-
samente a boa qualidade do sélo e varios agentes aceesso-
“rios, como o ar e o calor, elementos necessarios para a vida
das IILmLIH, concorrendo tudo isto para a mais lafga duracio

% da madeira, quando a arvore ¢ destinada a tal fim,

As aryores recebom, em tempos determinados, os bene-

1l = T IRARE A T 0~



‘mesina qualidade um pinheiro em maio ou junho e outro em
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ficios que a naturcza lhes ministra, e por tanto as raizes
dcham se em perfeita robustez quando a arvore principia  a
brotar; o desenvolvimento das folhas manifestn o vigor do
tronco, assim como os fructos sazonados, a occasiio em (rie
a semente estd perfeita para reproduzir a especie.

(uando o pinheiro prineipia o desabrochar das folhas,
0 que no nosso elima ¢ em maio e junho, ¢ oceasiio propria:
para se decepar a avvore destinada a madeiva, pois que a
seiva, estando n'esta epocha em constante movimento, solidi-
fica o tecido lenhoso da arvore, tornando a. madeira  consis-
tente. Passado o mez de julho, o vigor do pinheiro principia
a diminuir porgue a forga vital passa a auxiliar a formacio
do fructo, depois do que fica em repouso até & primavera
seguinte,

Embora haja sobre o assumpto differentes opinides, nito
duvidamos dizer que a resina no pinheiro concorre  grande~ =
mente para a longa duragiio da madeira, sendo muito preju-
dicial o cdrte d'esta arvore em dezembro ou Jjaneiro, porque,
n'este tempo, esti a seiva quasi paralisada, apresentando a4
madeira, depois de serrada, nma fibra esponjosa e leve, sen- 3
do curta a sua duraglo, ¢ ainda mais se as taboas estiverem
expostas & chuva.

Abunda por aqui o pinho brave Pinus silvestris e o man-
so—inus pinea, ¢ a experiencia, que é a mestra da vida, e
o estudo que temos feito sobre o assumpto tem-nos levado
plena certeza do que deixamos dito; porém, no caso de du-
vida, visto haver opinides em contrario, ¢ facil obter-gc o co-
nhecimento da verdade, cortando-se no mesmo terreno e da

dezembro on janciro, devendo o pau ter de idade pelo me-
nos 40 annos.

Curada a madeira d'um e d'outro pinheiro por egual
maneira, ver-se-ha que a do cortado nos mezes recommenda-
dos durard o triplo ou quadraplo da outra, eujo cérte tiver
sido no inverno. _ =

Alem da escolha do tempo, no edrte d'estas arvores de-
verd sempre ter-se em vista a occasiio em que a resing na.
sua natural circulaglo estd egualmente distribuida por todaa
arvore, como ¢ geralmente sabido; preparar o cdrte de ma-
neira que, nos terrenos em declive, o pinheiro caia para o
lado inferior do terrenn, de maneira que fiqgue com o pé para
cima e a rama para baixo, a fim de evitar o derramaments
da resina; e nfo o tragar sem que passem pelo menos oifo
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dias; para que o reforida resinn possa solidificar-se ¢ ficar om
todo o pan, o que ndo acontece tracando-se logo em  seguida
a0 corte; porgne estando mais liquida, facihoente e extea-
Vasil,

O que temos exposto sio preceitos corventes, ¢ muito
a0 aleance de todes, mesmo guando a4 madeira seja destinada
a empregar-re logoy e da profienidade d'este systema apre-
sentiinos o segninty exemplo, euja’ verdade garantimos :

Ean 1809 déines a Jodo  Antonio Rodrigues d'Azevedo
Coutinho alguns pinheiros, com enja madeira, cortada eomo
deixamos dito, mandon soalhar uma sala na sua casa; poneo
tempo depois mudon de residencin, deisando a sua cnsa fe-
chada por espaco de 16 ammos, sendo certo (ue as casas in-
habitadag arruinam-se mais depressa: e wio obstante tudo
isto, ainda hoje, passados 38 aunnos, a madeira estd comple-
tamente s, promettendo nma longa dwracio. Ontras salas da
mesma casa, soalhadas, wuitos aopnos depois da outea, com
madeira comprada, jd estio muito mrvinadas, e tem  soffrido
varios concertos.

Se quizermos ainda tornar & madeira de pinho tao du-
radoura como a de eastanho, podendo atravessar vidns,  du-
ando seculos, mergulharemos, loga em seguida 4 serragem,
as taboas, cougoeiras, ou barrotes, em aguna corrente, de ma-
neira que lhes nio toque o ar, conservando-se n'este banho
por espago de 6 mezes; pois estd conhecido que, d'esta ma-
neira, a parte amylacia, e outras propriedades da madeira,
geradoras dos vermes, se dissolvem na agua, ¢ fica a dita
madeira em condigdes de ser tio duradoura como as de mais
prolongada duragio.

Povoa de Lanhoso. Fraietsea M. M. d Olivedra:

et O
ESTRUMES E ADUBOS

O agronomo snr. Jodo da Motta Prego tem . publicado
\_/no «0 Jornal do Commercio» de Lisboas uma se-
rie de interessantes Clhronicas agricolas, em que allia aos
seus conhecimentos theoricos os resultados da sua pratica,
por que o snr. Jodo da Motta Prego é um lavrador na
accepgio mais rigorosa ¢ mais alevantada da palavra.

1 ST TARNBNE B v 5~
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Uma bem natural reserva nos inhibe de dpreciar os
SeUS ESCriptos.

Julgamos aquelle, que com a devida venia transcre-
vemos, digno da attencao dos leitores desta revista, e
por isso, nio duvidamos honrar as paginas da  «Revista
Agricola de Guimareess com a sua publicacao,

Valor real do estrame— Valor real do estrwnre de ovella
¢ cavadlo ¢ vanlagen do sen aprovedlamentlo—Os produ-
clos frertilisantes do estrume sdo mars baratos do gue os
dos adibos elemicos—Preco  de adubdpdo com aditbos
clizniicos ¢ comt estrines de curval—LEmprega sunella-
nea de adubos climicos com adubos de crerral— Necesyi-
dade do bom fabrico dos cstrumes— Gavantia offerecida
por wuma casa commercial de adubos chonicoes.

«Convencidos da importancia essencial que tem para

a nossa laveura a produccio dos estrumes, vames apre-

sentar um certo numero de dados que permittirio aos

agricultores o apreciarem o valor real dos estrumes e o

modo de poderem ndo sé augmentar-lhes a quantidade;

como tambem o elevar-lhes a forga fertilisadora.
Uma tonelada de estrume de quinta aprr'qenta i com-
posigiio média seguinte :

Brples 2 Ut TR S e R s T
Abido pHosphortich s wredie o vy ol an hun S n
P O L REG s iy G R TR i § 12 Lo SR o R b i

Vejamos pelos pregos correntes, a quantidade de adu-
bos chimicos contendo estes elementos::

Sulfato de amoniaco a 20 o/o—23,5 hg. ou . 18786 reis
Superphosphato a 42 ofo seluvel—:z235 kg. ou. 375 8
Chloreto de potassio a 50 o/o—10,4 kg. ou . 07N

Somma. . . 28868

De onde se deprehende que, se o agricultor comprar
0 azote, o acido phosphorico e a potassa n'uma casa de
adubos chimicos, elle tem de dispender 28368 reis para
obter esses elementos na mesma quantidade do que
aquella que The é fornecida por uma tonelada de estrume.
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E’ ao preco assim determinade que nods  chamamos
walor real do estriome.

Se procedermos a calculo semelhante para determi-
narmos o valor real do estrume de ovelha, a tonelada
d'este subiria a 48325 reis:

Calculemos; temos por tonelada:

Azote 38 k- gBoYeisi s s antnnih - iy sy fers:
Acido phosphorico, 2,3 kg. a 125 reis.  ~ . 287 0
Potassaymikegiatigaireisss o on 884 »

) que somma. . 4%325 »
De mode que uma tonelada de estrume de ovelha, si
pelo seu azote, vale 3§154 reis, emquanto que uma tone-
lada de estrume de guinta, s& pelo seu azote, vale 13780
reis (este ultimo econsidera-se como resultado da mistura
das dejeccies de differentes animacsy; e a tonelada de es-
trume d¢ cavallo tambem so pelo- seu azote vale 28204
reds.

Estes numeros levam-nos & seguinte conclusio : sem-
pre que o agricultor possa aleangar fontes de azote em
detritos organicos, mattos, ete, por pregos inferiores aos
que deixamos dito, elle realisa uma boa opera¢io econo-
mica, pois obtem assim o azote muito mais barato do gue
nas casas commerciaes de adubos chimicos, ficando-lhe,
alem d'isso, de graga a potassa e o acido phosphorico gque
s¢ encontram no estrume,

Nio se deve esquecer o quanto ¢ importante para a
fertilisacio de uma terra, o incorporar-se-The uma grande
porcio de materia organica, o que sempre succede com
os estrumes, Com effeito, esta materia organica ndo so re-
presenta um papel chimico tio essencial & alimentagao da
planta, como maodifica as proprias condicdes da terra, tor-
nando as terras argilosas mais permeaveis ¢ dando mais
cohesiio aos terrenos soltos.

D’aqui resalta a necessidade do cuidado escrupuloso
.que o agricultor deve ter no aproveitamento e fabricagio
de estrumes, emprehendendo constrregdes de montureiras
e fazendo convergir para li os productos liquidos das ca-
vallarigas, abegoarias, etc.

[ R e, B
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Os pequenos cultivadores das proximidades de Tho-
mar chegam a introdazir matto nas suas estrumeiras a
4$000 reis a carrada; tal é a somma a que por vezes e
thes eleva a compra, roca e carreto.

S6 muito excepcionalmente, queremos acreditar, o
preco'do azote do estrume ficara mais elevado que nos
adubos chimicos, o que quer dizer gue, s6 muito excepeio-
nalmente o lavrador deve recorrer 4 compra deste sob
esta forma sem 1im grande prejuiso.

Com este criterio de valer poderio os agricultores es-
tender a area dos seus fornecimentos de estrumes ou de
materias para a sua fabricacio.

De Lisboa vae para Santarem estrume de cavallo 4

razao de 18600 reis a tonelada. O proprictario ou proprie-

tarios que o eompram por este prect teem assim o kilo
de azote por 275 reis e ndo por 380 reis como The fornece
0 commercio, isto ndo entrando em conta nem a potassa
nem o acido phosphorico. :

Na propriedade que éxplorames o custo da tonelada
de estrume, posta no campo, nie vae alem de 18500 reis,
0 que nos da um preco para o azote, para o acido phos-
phorico, para a potassa, de quasi metade do que esses
mesmos compostos nos custariam §c¢ nos fornecessemos
n'uma casa commercial de adubos chimicos.

O que porém salta aos olhos de todos os agricultores
que tenham empregado adubos chimicos, é o effeito pro-
digioso da adubacio e o preco apparentemente diminuto
prr que ella fica. Isto ¢ devido a que estes adubos, ja pela
férma chimica que revestem, j4 pelo seu estado de pulve-
fisacao e solubilidade sdo mais rapida e completamente
apropriados pelas radiculas das plantas, d'onde resulta ser
0 seu effeito mais intenso mas menos duradouro.

Pelos adubos chimicos fertiliza-se a terra para uma.
cultura, emquanto que pelos estrumes, que teem uma de-
composicio mais lenta e que vao pouco e pouco cedendo
as culturas os elementos que estas se vao apropriando se-
gundo as suas necessidades, a accio fertilisadora & exer-
cida durante um periodo muito mais longo. De resto este
facto é bem sabido pelos agricultores. :

Temos ouvido condemnar os adubos chimicos pela
acgdo fertilisadora d’estes se limitar quasi @ uma s6 co-
Iheita. Mas no que se deve reflectir & em que, adubando-
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se n'uma cultura um hectare por 208000 reis com adubos
chimicos, tendo effeito s6 para um anno, se este mesmo
hectare fosse adubado com estrume de curral a sua accio
estender-se-hia para tres ou quatro annos, mas o custo da
adubacio elevar-se-hia de 6oSooo a 8o%000 reis.

Os adubos chimices devem, a0 nosso ver, eXercer uma
accao complementar ao estrume de curral, o que equivale
a dizer que a base da fertilisacio da terra deve assentar
sobre os estrumes, addicionados de um sobre-excellente de
adubos chimicos correspondentes aos principios mineraes
extrahidos pelas colheitas, E’ esta a forma de emprego de
adubos que nos parece a mais recommendavel e que ado-
ptamos.

Devemos partanto recorrer, sempre que possa ser, ao
estrume como fonte de azote e de potassa, incorporando-
Ihe o acido phosphorico, visto que o estrume o contém em
percentagem minima.

Quanto a potassa, considerando que as terras a con-
teem geralmente em percentagem sufficiente, entendemos
ser desnecessario empregar d'ella maior porgio do que a
contida naturalmente no esttume. E' o bastante para que
o solo se conserve rico d'este elemento.

Vejamos o caleulo da adubagio de um hectare de
terra, servindo-nos de estrume de curral e de adubos chi-
micos :

30 taneladas de estrume de curral, dando-lhe o preca
medio de 28000 reis por tonelada posto no campo (a nds,
como ja dissemos, fica-nos a 183500 reis); 500 kilos de su-
perphosphato a 12 o/o, ou 6o kilos de acido phosphorico,
78500 reis,

Total no primeiro anno : 678500 reis. No segundo an-
no apenas 78500 reis, visto que o estrume continua a ce-
der o seu azote a4 nova cultura. No terceiro anno, 0§ mes-
mos 73500 reis: O que perfaz uma adubagio de trez annos.
a somma de 828500 reis.

Se esta terra, porém, fosse adubada exclusivamente
com adubos mineraes na wicsma  proporeae, teriamos um
total para os trez annos de 1088540 reis, ou 368180 reis
annualmente.

Vejamos:
Uma tonelada de estreme de quinta igual a:
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Sulfato de amonidco a 20 o/o—=23,5 kg. ou . 1§786 reis

Superphosphato a 12 o/o soluvel—z5 kg, ou. 7502

Chloreto de potassio a 50 o/o—104 kg. ou . RO
Sommas . 28865

Logn, 36 toneladas: 1088540 reis. A nos esta aduba-
cao mixta fica-nos a 228500 reis annualmente, por hectare,
isto attendendo a que o custo da tonelada de estrume niio
vae alem de 18500 reis.

Concluindo diremos que de um modo geral nao se
pode condemnar nem recommendar a adopcio dos adubos
chimicos sob o ponto de vista do seu preco, pois este &
para cada agricultor ou caro ou barato, segundo o meio
agricola The fornega o8 estrimes por pregos mais ol menos
elevados.

Sempre que nos temos referido ao estrume de quinta,
consideramos este n'um estaido de conservacio e de fubrice
€Omo nio ¢ costume eéncontrar-se entre nos.

Com effeito a riqueza de um  estrume lavado pelas
chuvas, e mal decomposto, n&o pdde ser comparada a de
um outro ao qual tenham side dispensados todos os cuida-
dos para a sua boa fermentacdo e para a conservacio dos
Seus pPrincipios actvos,

E' por isso que entendemos deverem as montureiras
representar um papel de primeira importaneia na economia
de uma exploracao agricala.

Esperando uma outra cccasito em que desenvolyvida-
mente trataremos da fabricacio dos estrumes e modo de
conduzir a sua fermentacio, diremos por agora, simples-
mente que, n'uma montaréira que mandamos construir se-
guindo os preceitos mais recommendados, nos foi facil ob-
ter, no periodo de quatro mezes e meio, para ¢cima de qui-
nhentas toneladas de estrume em perfeito estado de de-
composicio, aproveitando as dejecgoes de vinte cabecas de
gado grosso intercaladas com mattos, palhas, e outros re-
siduos e regados duas vezes por semana com os liguidos
provenientes das cavallarigas e estabulos.

Recebemos da casa commercial de adubos chimicos
Abecassis Irmios (10, rua do Alecrim, Lishoa) o seguinte
prospecto :
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¢ Nointuito de offerecer totdas as garantias 10s consummidores e inspirar-
Thes confinnen nosavtigos formecidos por nos, vimes participar-Thes que  resol
vemos oflcrecer wma analyse gratwdta dos adubos chymicos e sulphato de cos
Lre comprados ng nossa casa.

« Junlamos & nossa factura ama senha que v, ex? poderd juntar a uma
amosti do - artigo que receben, mandando-n em seguida ao Laboratorio “Oifficial
da Esticin Chimico-Agricola de Lisboa (e Belem) onde o analyse lhe sers
feila grataitamente.

« Fornccemos wima d'estas seihas parg tadas as expedigoes de

3 toneladas de wdubos simples
ou 10 tonelndas de adubos compostos
ou 3 toneladas de sulfato de cobre. »

Folgamos de ver uma casa commercial de adubos
inspirar-se na boa doutrina, que por varias vezes temos
exposto nas nossas chronicas, e, fieis ao nosso compromis-
so de recommendarmos ao publico a casa ou casds com-
merciacs que melhor garantia fornegam da genuinidade dos
productes que annunciam, diremos que é 3 firma Abecas-
sis Irmaos que de preferencia serdo feitas d'aqui em diante
as encommendas dos nossos fornecimentos de adubos.

Este facto é tanto mais digno de ser registado quanto
& certo affirmar uma direccao intelligente e uma probidade
commercial indispensavel para a venda de um producto
do qual o comprador ignora a maioria das vezes o valor.s

JORG DA MOTTA PREGO,

.
-

CORRESPONDENCIA

A grande invernia que tem fuito, nido tem prejudicadn
felizmente a lavoura. A chuva tem sido muita, o que dove
reforear as nascentes para se manterem melhor na  estaciio
secca: ¢, como uio tom sido fria, ¢ creadora. As terras altas
ficaun bem dispostas para as lavreas.

O hos tenipo, gue procedon as elimens. desabivolhon as
vidvs, que vsteatin wagiificos paanpines, promettedores e
abundante eolheita. As arvores fructiferas carregaram-se de
flores, e os fructos em geral vingaram. Se o tempo melhorar,
como ¢ de crer, o anno serd farte de vinho e do fructas.
Dens o permitta ! _

~_Tem sido realisadas alpumas transacedes com os vie
nhos da anterior colheita, O pregos estad baixos enr relagio
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i boa qualidade do genere, o que ¢ para sentir por causa das
grandes despezas que a producglio custa. B’ de temer que a
humidade scja este anno cansa de mais violonta invasio das
molestias das vides, o oidium e o mildio; este sobretudo, s
accommotter, encontrard vasto campo para as suas maldades,
porque, como o anno passado, gragas ds condi¢des climate-
ricas, nilo houve invasio, ¢ de prever que fiados em igual
fortuna poueos terflo o cuidado de fazer os tractamentos cu-
pricos necessarios, Muitas pessons mesmo estiio na persuasio
de que o mal que atacon as vides nos annos precedentes niio
era molestia, visto que o anno passado esse mal nito appare-
een, € outras créem que elle se foi na paz do Senhor d'uma
vez para sempre. Urcio que se enganam nos sens calenlos e
Jjuizos; mag, sua alma, sua palma.

—Ha abundancia de pastos; fortuna para o8 layradores
das terras altas, onde ns hervagens eseasseiam ¢ onde os ar-
dores do sol primaveril ¢ bastante para rescquir as hervas
naturaes. -

~—Temos visto bons os centeios e os linhaes de inverno.

—Vae-se generalisando n'este concelho o uso de vinha
mediana em ramadas ou bardos. Certamente o producto deve
melhorar em qualidade; e 86 tenho a applaudiv semelhante
iniciativa, com a restricgiio, porem, de desapprovar que se¢
estenda a cultura viticola a terrenos aptos para pio, porgue
se prejudica a subsistencia geral, e porque, attentas us diffi-
cuidmfles com que lucta o commercio dog vinhos, é para re-
ceiar que os que assim procedem, em vez de luero tenham
perca. Ndo é men proposito ser profeta de desgragas, e por
isso digo que gosto immenso de ver estes trabalhos, os quaes
talvez conduzam n'um futuro mais ou menos distante # subs-
tituiedo das arvores como tutores dz beiras dos Campos, Sys-
tema que se tem a seu favor a consagragio secular e razdes
econowicas, tein contra si o prejudiear as culturas  arvenses.
A revoluglio ¢ gradual, pelo que o bom on o mau dlesta
transformagfo ir-se-ha conhecendo passo a passo.

—A novidade mais importante d'estes sitios ¢ eultwra
dos votos, mas esta nfio interessa aos leitores da sua «Re-
vistan, pelo que, adeus.

sande, 30 de marco 97. .
Lopes.
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Purificagio do azeite.—(uando win azcite se acha
turve ¢ com massa branca depositada, nfio tendo  reacedio
acida, o que se reconhece pelo papel azul de' tonrne-sol hu-
medecido com agun distillada, é faeil restituil-o a0 sen  es-
tado natural, submettendo-o & temperatira de 50 a 60°. A
massa desconlha e filtra-so o azeite por papel.

Se¢ alem de turvo & com deposito tem  algum suiho ou
cheiro a raugo, depois de descoalhar é preciso filtenl-o pelo
seguinte filtro :

Destunda-se wn baeeil de um lado; fazem-=e 1o ontro
fundo tantos furos quantos ser possa, ficando distantes um
centimetro uns dos outros; em vez do fundo pode ser nma
vodella de follin de Flandres furada como nm evivo.. Por ca-
da buraco enfia~se um eordel, dando-se-lhe wm nd o extre-
wo Luperior para ndo passar, e no extremo inferior  destor-
cem-3¢ ¢ esfiapam-se wm pouco, Os cordeis devem auginentar
e cllmprimnutn da circumierencia para o centro. Collica-se o
“harril sobre outro maior que receberd o azeite hltrado,

No primeiro barril estabelece-se o seguinte filtro :

1.2 uma Haneila de 1a cortada em redondo i medida do
wampo 3 :

2.4 uma camada de areia grossa perfeitunente  lavada,
de uma pollegada de espessura ;

3.9 sobre esta, uma camada de areia fina perieitamente
lavada, com a mesma espessura ;

4," depois sobrepde-se uma camada de  carvio  yegetal
da cgnal espessura, finamente moido ;

5." em cima d'esta wma camada de arein finn nas ditas
condicdes ;

6.° em segnida wma camada de avein grossa, tambem
nas mesmas condigfies, ¢ por ultimo :

7.0 a flanella.

Fag-se vahir o azeite no filtro e vegnla-se a  entrada
delle pela sahida.  Bste filtro pode servie durunte 1D digs ¢
depurar H a 4 pipas.

- Quando o azeite, alen de turvo, grosso ¢ carregado de
deposito branco, tem man saiho e cheiro ranguso, é necessa-
~ rio, antes de o filtrar, submettel-c a0 seguinte tratamento :

faz-se uma salmoura, derretendo em um volume de agua du-
plo do do azeite a depurar, e aquecida a 60.%, tanto sal de
costnha quanto clla podée dissolver. Esta salmowra ¢ deitada
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no azeite na mesma vazilha em que esto se acha. Awitam sn
estes dous liquidos durante duas ou treés horas para ficarem
bem misturados, Deixa-se repouzar 12 a 24 horas o decan-
ti-se o azeite, que sobrenada 4 salmoura, para o apparelho
filtrador deseripto. O azeife sae completamente fuodoro e
semi o menor suibo desagradavel, vem muito eristaline, mais
fino ¢ delgado e de cir geralmente doirada on verde ege-
raldi.
Serve para depurar as poprias borras do azeite,

=y T e

Parecer do congelho syndical

Transcrevemos o parecer que o ex.™
consslho syndical deu sobre o relatorio e
halanco da direceio do syndicato.

O conselho JJ‘Rt.ft'rfrﬂ. lendo examinado attenciosa-
mente o presenle relatorio e balaneo geral, apresentados
pela .M durecpio, ¢ de parecer que sejam  plenamente
approvados. .

;{'V;’.;ﬂ pode o meimo conselho dewwar de dizer que @
gt gerencia s¢ houve na administragao dos 1eqocios
do syndicato com um xelo ¢ dedicagao inevcediveis, como
se ve dos [actos notavets expestos no bem daborado rela-
torio. Lor tsto o mesmo conselho propoe um velo de lou- |
vor d@ Ca.™ direcga pela sua aclividade tntelligente ¢ P
xelo provadissimo pelos negocios do mesmo spndicalo. 1

Jost va Gunlha Sampaio

Abbade Jodo Gomes V' Pliveira Guimaries

Francisco Joaquim da Costa Magalhies
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Mercado de janeiro

189%
A e (R ek )
GENEROS Unidade VANEIRG
Dl
ﬂﬁ% Prego | Prego | Prego | Prego | Prego
BT R 880 SRO[ 900] D] 950
ECE e e G10] B10] G10f 660 G0
ME I e 8801 900 900 B8H0| 850
Milhio branco . . . D60l H60| HGO| HTO[  HEBO
Milhio amarello. . . ¢ H40[ D400 H40] Holl 40
L0 R R DA TO0] 680 670] TO0[ 700
Feijdo vermelho . . . 1050(1100/1060{1100] 1400
Dito braiieo. . . . 080/ 1000/ 1000{ 1050 1300
Dito sanarello: .. . GH0[ 9600 9801 1000f 1160
Hite raada = Vo B 8DO| 8601 80| 900f 950
it fradinbo. . . . 50| T60| TH0| 740] 900
R T A TR 001 - 300] 2801 -320[ 820
Aaltas - i e MR Litto | 250] 250] 250| 200] 250
WV T RS p S S 0400 040 050 050 040
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NMercado de fevereiro

1897
e e N
GRS Unitade | F BV ERETRO

Duplo
BE62 \ progo | rep | reg | Prog
b T S B S et 960 960 9G0] 980
Centpjoisi. et 66| GRO] GRO| 700
Malhoralyos sl 840 840[ 540] 500
Milhio branco . . . bl &80] HRO| HRO
Milhiio amarello . . . o400 HE0P 60| HGO
Pajiigd's 3l i S0 O T000 GRO| G80| 6RO
Fejiflo vermellio. .- - 1200/1250/1300(1350
Feijiio branco . . . LTOMT200(1 1901220
Feijio amarello . . LOSOMT40{LTEO{LT140
Feijio rajado.. .. . . 1000 LOS0 T TOOFLOSO
Feijao fradinho . . . 400 T8Ol THO[ 800
Batatin, =k ootk ot 3200 320] 320 300
R patinis o e S Litro | 250| 50| 250| 260
LTl T RN B 040 0401 0401 040




Mercado de marco

=5 s

1897
beg RS R (e i 2T
GENEROS Unidade MARGO
Diplo
{462 | progo | oo | Pre | Prep
Trigo.. 980 9401 900] 900
Clentein 1000 6800 T00[ 660
Milho alvo S00F 850] S50 820
Milhao branco- 280 H80| B8O HEO
Milhiio amarello . ab0 H60; H601  H40
Painco. YL To0l 7000 7201 780
Feijiio vermelho . 13001135011350] 1340
Dito branco . 12001120011250] 1260
Dito ninarello. LIS0I190{1200 1180
Dito rajado L10011120/1140 1120
Dito fradinho. SO0 8200 840] 860
Batatas 3001 300 300 320
Azeite. Litta | 2501 20| 2560( 250
Vinhu.. 040 040] 040] 040
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CONVITE

Sao convidados os socios para a as-
sembléa geral que tem de reunit-se no
dia 14 4s 5 horas da tarde, nos Pacos
do Concelho. K’ a segunda convocacio.
O fim 6 a diseussiio do relatorio e bhalan-
co geral da gerencia e eleicio da diree-
cao. Haverd tambem prova dos vinhos
feitos no Syndicato, sob direecio do ex.™
sur. A, Batalbha Reis.

Motta Prego.




